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LAKELAND BLENDER

Thank you for choosing the Lakeland Blender

We are sure you will be delighted with the performance and will enjoy many years of blending
delicious smoothies, juices, soups, sauces, fruit and vegetables. An award winning family- owned
business we have the same strong values of excellent quality, value for money and exceptional
customer care as we did when we first set up the Lakeland company in the 1960's.

Our products are carefully selected by our highly experienced team of experts and are thoroughly
and rigorously tested to meet our consistently high standards so you can be assured that any
product you purchase will be functional, durable and easy to use. It is this level of commitment to
our customers that sets us apart.

Please take a little time to read this booklet before you use your blender and then keep it in a safe
place for future reference.

A stainless steel blender with a 1.5L glass jug gives this blender a sophisticated feel. With a
powerful 850W motor and 6 serrated blades this blender can handle anything from fruits and
vegetables to crushing ice. Perfect for blending single servings or family servings, the blender has
graduated marking on the side of the jug (up to 1500ml and 6 cup markings on one side, pints
and fl oz on the other side of the jug)

The illuminated controls for variable speed setting, and dedicated function buttons means you can
PULSE, crush ICE or mix your favourite SMOOTHIE at the touch of a button. Complete with a 60ml
measuring cup which slots into the lid the Lakeland blender is very versatile. And when you have
finished using the blender it is quick and easy to clean
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PRODUCT FEATURES

Measuring cup

Lid

Blender jug

Sealing ring

Blades

Blade housing

Motor base unit

Control panel ON/OFF and MIN/MAX speed control dial
Pulse, Ice and Smoothie function buttons
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The dial illuminates when blender is turned ON, and each of the function buttons will illuminate
when selected.

Safety Cautions
Carefully read all the instructions before using the appliance and keep in a safe place for future

reference.

Always follow these safety cautions when using the appliance to avoid personal injury or damage
to the appliance. This appliance should be used only as described in this instruction book.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by
children unless they are older than 8 and supervised.

* Make sure your electricity supply matches the voltage shown on the appliance.

* Ensure all packaging materials and any promotional labels or stickers are removed from the
appliance before the first use.

¢ Always inspect the appliance before use for noticeable signs of damage. Do not use if damaged
or has been dropped. In the event of damage, or if the appliance develops a fault contact the
Lakeland customer care team on 015394 88100

* Do not use this appliance if the lead is damaged. If the lead is damaged it must be replaced
with a special lead contact Lakeland Customer Services on 015394 88100

¢ Always use the appliance on a dry, level, heat resistant surface.

¢ Unplug from the mains when not in use and before cleaning. Allow to cool before cleaning the
appliance. To disconnect, turn the switch to “off “and remove the plug from the mains socket.

* Do not use any accessories or attachments with this appliance other than those recommended
by Lakeland.

e To protect against fire, electric shock or personal injury, do not immerse cord, plug or unit in
water or other liquids.

* Do not leave the lead hanging over the edge of a kitchen table or worktop. Avoid contact
between the lead and hot surfaces.

e Forindoor use only.
¢ For domestic use only.

e This appliance should be used for preparation of food as described within the instructions for
use that accompany it.

e Always ensure that your hands are dry before removing the plug from the mains socket. Never
pull the plug out of the mains socket by its lead.



To avoid injury or possible fire, do not cover the appliance when in use.

Do not connect this appliance to an external timer or remote control system.

An extension cable may be used with care. The electrical rating of the cable should be at least
as great as the appliance. Do not allow the cable to hang over the edge of the worktop or

touch any hot surfaces.

This appliance complies with the basic requirements of Directives 04/108/EC (Electromagnetic
Compatibility) and 06/95/EC (Safety of Domestic Electrical Appliances)

WARNING; A cut off plug inserted into a 13amp socket is a serious safety (shock) hazard.
Ensure the cut off plug is disposed of safely.

@CAUTION; the plastic bags used to wrap this appliance or the packaging may be
dangerous. To avoid risk of suffocation, keep these bags out of reach of babies and children.
These bags are not toys.

Do not operate the blender empty.

Do not lift or move the blender whilst in use.

Never leave the blender unattended.

Do not blend more than the maximum capacity

Keep the jug empty when not in use, do not store items in the jug.

Care must be taken when mixing hot liquids and foods as excess pressure may build up
inside the blender and this could cause the lid to come off and the contents to splash out.
We recommend that you avoid mixing excessively hot foods, allowing them to cool to room

temperature before blending.

Do not use the blender for very hard food products, such as bones, shelled nuts, frozen meats
etc. This could damage the blade or cause the motor to seize.

The blender is equip with a security function. The blender can only be switched on if the jug is
locked in the engine base correctly.

CAUTION! The blades of the jug are very sharp. Care must be taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the jug and during cleaning.

Never reach into the blender jar with your fingers or with a spatula which the blender is
running.

Do NOT use the blender continuously for more than 2 minutes
Allow the blender motor to cool down between processing cycles

Let hot liquids such as soups cool to room temperature before blending. Never blend hot
liquids.

THE CONTROL PANEL AND PROGRAMMES

If the blender jug is correctly locked into the motor base the control dial will illuminate for one
second which means power is connected and the blender is ready to go

e During working mode the blue light around the dial will light up
* The blender has variable speed control and 3 functions — PULSE, ICE and SMOOTHIE

¢ Each of the function buttons will illuminate when selected

PULSE - creates a burst of power for quick blending. The PULSE function can be used to break
apart large pieces of food or to control the texture of food when chopping. The PULSE function
only operates for as long as it is pressed

ICE — provides short powerful bursts (operates as a pulse function). Continue with the ICE function
until the ice is crushed to the desired consistency. Do not put too many cubes into the blender for
crushing; it is better to do larger quantities in smaller batches. Press the ICE function again to stop.
SMOOTHIE - for powerful blending. Press the SMOOTHIE function again to stop.

OTHER FEATURES

The blender is equip with a security function. The blender can only be switched on if the jug is
locked in the engine base correctly
The blender motor unit has non slip feet

How to assemble the blender and using for the very first time

e Clean the measuring cup, lid and blender jug before first using

* Make sure the blender unit is turned off

e Fit the blender glass jug onto the main body, turn it slightly in a clockwise direction so it locks
into the motor unit. The blender will not work if the jug is not installed correctly on to the
motor unit.

e Fill the jug with the desired foods for blending

¢ DO NOT USE THE BLENDER WITHOUT ANY FOOD OR LIQUID INSIDE

e Put the lid on top of the blender jug and push it down. Always ensure the blender lid is firmly
in place before operating

e Insert the measuring cup into the cover lid, turning until it locks into place
e Ensure the turning knob is ‘OFF’ before connecting the power

¢ The blue light of the speed dial will light up for one second, which means power is connected.



* Once the knob has been switched to the ‘'ON’ position the blue light around the speed dial will
illuminate. Select one of the function buttons. The button will light and the machine will work
in corresponding mode. OR choose the required variable speed setting.

¢ To choose the speed turn the dial between ‘MIN’ (lowest speed) and ‘MAX’ (highest speed)

* DO NOT operate continuously for more than 2 minutes

INSTRUCTIONS FOR USE

e Cutingredients into small even sized pieces. Do not try and blend large food items.

* Add liquid ingredients to the blender jug first, followed by solid or dry ingredients. This will
ensure a more consistent blend

e Fill the jug with the desired food. The maximum capacity is 1500ml

e DO NOT over fill the jug, this will block the operation. Please turn off the unit and take out
some of the food or liquid before switching back on.

e DO NOT try and blend frozen ingredients that have formed a solid mass. Allow to thaw slightly
and break up into smaller pieces before using

e DO NOT use the blender to mash potatoes or mix heavy dough

¢ If making breadcrumbs or processing herbs make sure the blender jar and blade are completely
dry

e Use a spatula to redistribute ingredients in the blender jar. NEVER use metal utensils as these
may damage the jar or blade.

e DO NOT use the blender jar to store food. Keep the jug empty when not in use.
* DO NOT over-process — most foods will blend in just a few seconds

ADAPTING YOUR OWN RECIPES

After you have made some of the recipes supplied you may wish to adapt a few of your own
recipes. Start by selecting one of the recipes in this booklet, which is similar to your own and use
this as a guide.

* Make sure you do not exceed maximum quantities — the maximum capacity is 1500ml

e Always add liquid ingredients to the blender first, followed by solid or dry ingredients

e Ensure ingredients are chopped up into small even sized pieces. Do not try and blend large
food items

e DO NOT use the blender to mash potatoes or mix heavy dough

You can replace fruits with your own choice of similar fruits, but may need to adjust the liquid
content depending on the desired thickness of the smoothie

HINTS AND TIPS

DO NOT use the blender for very hard food products, such as bones, shelled nuts, frozen
meats etc, as this could damage the blade and cause the motor to seize

Allow frozen foods to thaw slightly and break into smaller pieces before using

AVOID mixing excessively hot liquids as this can cause an excess of pressure to build up inside
the blender and the lid come off causing the contents to splash out.

Allow hot food and liquids to cool to room temperature before blending.

Add liquid ingredients to the blender jug first, followed by solid or dry ingredients. This will
ensure a more consistent blend

The removable 60ml measuring cup in the lid makes it easy for additional ingredients to be
added whilst you blend

Always make sure the blender jug and blade are completely dry before processing dry
ingredients such as making breadcrumbs or chopping fresh herbs



RECIPES

BREAKFAST SMOOTHIE — BANANA, HONEY AND OATMEAL WITH VANILLA YOGURT
(and a hint of cinnamon — optional)
A smooth, creamy and filling smoothie

ZESTY LIME CHEESECAKE

Serves 2
Ingredient Quantity
Ginger biscuits, roughly broken 60g
Vanilla ice cream 1509

Serves 1
Ingredient Quantity
Ripe banana, peeled and broken into chunks 1
Vanilla yogurt 150ml
Milk 50ml
Runny honey 1 teaspoon
Oatmeal 20g

Pinch of cinnamon (optional)

* In ablender combine the banana, yogurt, milk, honey, oatmeal and cinnamon (optional)
e Mix on SMOOTHIE function for 30-40 seconds or until smooth.

*  You may wish to add more milk for a thinner smoothie

e Serve immediately

FRUIT JUICE SMOOTHIE WITH VANILLA YOGURT AND A HINT OF MINT
A refreshing fruity smoothie

Serves 2

Ingredient Quantity
Honeydew or water melon, peeled, seeded and |

: '/2 melon
chopped into chunks
Raspberries, frozen or fresh 15
Fruit juice (apple or orange juice work well) 200ml
Vanilla yogurt 100ml
Mint leaves 2-3

* In a blender mix together the melon, raspberries, fruit juice, vanilla yogurt and mint leaves.

*  Mix together on SMOOTHIE function for 30-40 seconds or until smooth.

*  Serve immediately

Juice and zest from 1 lime

e Put the ginger biscuits in a blender and mix on medium/high until they have broken down.

*  Empty out into a bowl.

* In the blender jug put in the vanilla ice cream, juice and zest from 1 lime and the crushed
ginger biscuits.

*  Mix together on medium/low until combined. Do not over mix or the ice cream will melt.

e Serve immediately.

The trick to this recipe is to crush the biscuits in the blender first but then remove them and put
them back into the blender jug on top of the other ingredients. This is to avoid the crushed biscuits
from clogging up under the blades and not combining with the ice cream. If the mixture is too soft
then it may need to be frozen for a short while before serving. If frozen ensure that it is allowed to
rest out of the freezer for a few minutes before serving.

COCONUT AND MANGO SORBET

Serves: 2
Ingredient Quantity
Ice 1009
Coconut water 50ml
Frozen mango chunks 1509
Coconut Milk 5 tablespoons
Ripe banana, peeled and broken into chunks 1

*  Before crushing the ice and frozen mango chunks, take them out of the freezer and allow to
rest for a few minutes.

e Put the ice into the blender with the coconut water and using the ICE function mix until the
ice is crushed (you may need to turn off the blender and give the crushed ice a stir to ensure
the cubes are evenly crushed as quickly as possible)

e Add the frozen mango chunks, coconut milk and banana.

*  Mix on medium/high for 30 seconds until all ingredients are combined.

e Serve immediately.



*  Shop bought ice cubes tend to be bigger and will take longer to crush and may mean the
sorbet is too soft and needs to be frozen before serving. Homemade ice cubes are often
smaller and quicker to crush.

e  To prevent mixture from melting do not over mix.

e If the mixture is too soft then it may need to be frozen for a short while before serving.

e If frozen ensure that it is allowed to rest out of the freezer for a few minutes before serving.

TROUBLESHOOTING

Following are some common problems that can occur when using the blender . Please revue the
problems, their possible cause and any corrective action that should be taken to ensure successful
blending.

Problem Possible cause Solution

Switch off the blender and
unplug the power cable.
The blender jug is not locked | Check the connection
between the blender jug

The unit cannot be switched
on into engine base unit

CARE AND CLEANING

Unplug the blender and allow to cool completely before cleaning.

Before the first use and after every use, clean each part thoroughly.

Periodically check all parts before reassembly.

Always use plastic, nylon or silicone spatulas etc. — metal tools will damage non stick coatings.
Never immerse the unit in water or any other liquid.

To clean the unit and control panel, wipe with a clean, damp cloth and dry before storing.

Do not use abrasive cleaners, steel wool or abrasive materials or cleansers.

Wash the blender jug in hot, soapy water, rinse and dry thoroughly.

OR you can half fill the jug with warm soapy water. Fit the jug back into the motor base and
with the lid in place let the unit run on speed 2 until the jug is clean

CAUTION! The blades inside the jug are very sharp. DO NOT touch the blades whilst cleaning.
Store the blender with the power cable loosely coiled. Never wrap it tightly around the blender

and base, ensuring the jug is
locked in correctly

Switch off the blender and

RECYCLING YOUR ELECTRICALS

Along with many other high street retailers, Lakeland has joined a scheme whereby customers can
take their unwanted electrical s to recycling points set up around the country.

Visit www.recycle-more.co.uk to find your nearest recycling point.

The blades do not appear to
be turning

The blade may be jammed

The mixture is too thick to
process

unplug. Carefully remove
ingredients blocking the
blade.

You may need to blend in
smaller batches

My mixture is not blending
evenly

The ingredients you are
processing may be too big

You may be trying to process
a large quantity of ingredients
at the same time

Ensure ingredients are cut
into small enough pieces
before blending

For best results process in
smaller batches

Food is sticking to the side of
the blender

The mixture may be too thick

Switch off the blender and
unplug. Using a plastic
spatula carefully scrape the
food from the wall of the jug.

More liquid may be required
OR you may need to PULSE in

short bursts

)i



ELECTRICAL CONNECTIONS

THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED

This appliance is fitted with a fused three-pin plug to BS1363 which is suitable for use in all homes
fitted with sockets to current specifications. If the fitted plug is not suitable for your socket outlets,
it should be cut off and carefully disposed of. To avoid an electric shock, do not insert the discarded
plug into a socket.

Fitting a new plug

If for any reason you need to fit a new plug, the flexible mains lead must be connected as shown
here. The wires in the mains lead fitted to this appliance are coloured in accordance with the
following code:

Earth (green/yellow)

Neutral (blue)

Live (brown)

Connect BLUE to Neutral (N)

Connect GREEN & YELLOW to Earth (E)
Connect BROWN to Live (L)

13 amp fuse to be used

If the colours of the wires in the mains lead of this appliance do not correspond with the coloured
markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows. The wire which is coloured
green and yellow MUST be connected to the terminal which is marked with the letter E (Earth)
or coloured green. The wire which is coloured blue MUST be connected to the terminal which is
marked with the letter N (Neutral) or coloured black. The wire which is coloured brown MUST be
connected to the terminal which is marked with the letter L (Live) or coloured red.

Before refitting the plug cover, check that there are no cut or stray strands of wire inside the plug.
Use a 13 amp BS1362 fuse. Only BSI or ASTA approved fuses should be used. If you are at all unsure
which plug or fuse to use, always refer to a qualified electrician.

Note: after replacing or changing a fuse on a moulded plug which has a fuse cover, the cover must
be refitted to the plug; the appliance must not be used without a fuse cover. If lost, replacement
fuse covers can be obtained from an electrical shop. This appliance complies with the following EC
Directives: 2006/95/EC (Low Voltage Directive) and 2004/108/EC (EMC Directive)
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STANDMIXER VON LAKELAND

Vielen Dank, dass Sie sich fur den Standmixer von Lakeland entschieden haben.

Unser leistungsstarkes Gerat wird Ihnen sicherlich jahrelang viel Freude beim Mixen von koéstlichen
Smoothies, Saften, Suppen, Saucen, Obst und Gemdse bereiten. In unserem mehrfach ausgezeichneten
Familienbetrieb wird heute noch genauso viel Wert auf ein HochstmaB an Qualitat, ein gutes Preis-
Leistungsverhaltnis und einen hervorragenden Kundenservice gelegt, wie damals bei der Griindung von
Lakeland in den 1960er Jahren.

Unsere Artikel werden mit groBter Sorgfalt von unseren erfahrenen und hochqualifizierten Experten
ausgewahlt und im Einklang mit unseren strengen Standards griindlich geprift. So haben Sie die Gewahr,
dass jeder bei uns erworbene Artikel funktionsfahig, haltbar und bedienungsfreundlich ist. Diesen
herausragenden Service und unermudlichen Einsatz wissen unsere Kunden sehr zu schatzen.

Bitte lesen Sie sich diese Gebrauchsanweisung vor Inbetriebnahme des Gerats in aller Ruhe durch und
bewahren Sie sie fur den weiteren Gebrauch sicher auf.

Dieser Edelstahl-Standmixer mit seinem 1,5 | fassenden Glasbehalter strahlt eine edle Note aus. Dank
seines leistungsstarken Motors mit 850 W und dem 6-fliigeligen, gezahnten Schneidmesser kann mit
diesem Standmixer alles verarbeitet werden — von Obst und Gemdse bis hin zum Zerkleinern von Eis. Der
Standmixer eignet sich perfekt sowohl fir Einzel- als auch fir Familienportionen. Am Mixbehalter sind
seitlich abgestufte Markierungen angebracht, die auf der einen Seite bis 1500 ml bzw. 6 Tassen reichen,
wéhrend die Mengen auf der anderen Seite in Pints und Flissigunzen angegeben sind.

Mithilfe des beleuchteten Bedienelements flir die variable Geschwindigkeitskontrolle sowie verschiedener
Funktionstasten konnen Sie in kurzen, kraftigen Impulsen mixen (PULSE), Eis zerkleinern (ICE) oder mit
einem einfachen Knopfdruck lhren Lieblings-SMOOTHIE mixen. Der mitgelieferte 60-ml-Messbecher
rastet im Deckel ein. Ihr Lakeland Standmixer ist Gberaus praktisch und vielseitig einsetzbar. Nach dem
Gebrauch lasst er sich dartiber hinaus schnell und einfach reinigen.

INHALT

Ausstattungsmerkmale 20

Sicherheitshinweise
Das Bedienfeld und die Programme,

Montageanleitung fur den Standmixer vor der ersten Verwendung 23

Gebrauchsanweisung 24

Tipps und Tricks
Rezeptideen .
Fehlersuche,

Pflege und Reinigu'r;;_;
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AUSSTATTUNGSMERKMALE

Messbecher

Deckel

Mixbehalter

Dichtungsring

Messer

Messergehéuse

Motorsockel

Bedienfeld mit Drehschalter ON/OFF (Ein/Aus) und Geschwindigkeitskontrolle MIN/MAX
Funktionstasten Pulse (Impuls), Ice (Eis) und Smoothie
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Beim Einschalten des Standmixers (Position ON) leuchtet der Drehschalter auf. Die jeweilige Funktionstaste
wird bei der Auswahl ebenfalls beleuchtet.

Sicherheitshinweise

Lesen Sie sich die Gebrauchsanweisung vor Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie fur den weiteren Gebrauch sicher auf.

Befolgen Sie beim Gebrauch des Gerats stets diese Sicherheitshinweise, um Korperverletzungen
und Schaden am Gerat zu vermeiden. Dieses Gerat ist nur fur den vorgesehenen Zweck gemaB der
Beschreibung in dieser Gebrauchsanweisung vorgesehen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verminderter
korperlicher, sensorischer oder geistiger Fahigkeit oder mit fehlenden
Erfahrungen und Kenntnissen nur dann verwendet werden, wenn sie von
einer Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden
und sie im Gebrauch und hinsichtlich der potentiellen Gefahren des Gerats
unterwiesen wurden. Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Das Gerat darf nicht
in die Hande von Kindern gelangen. Kinder ab 8 Jahren durfen das Gerat
nur unter Aufsicht reinigen und benutzen.

e Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Gerat vermerkte Spannung der Netzspannung lhres Haushalts
entspricht.

e Entfernen Sie vor der ersten Verwendung alle Verpackungsmaterialien sowie samtliche Werbeetiketten
und -aufkleber vom Gerét.

* Vergewissern Sie sich stets vor Gebrauch des Gerats, dass es keine erkennbaren Schaden aufweist.
Verwenden Sie es nicht, falls es Schaden aufweist oder versehentlich fallen gelassen wurde.

e Verwenden Sie das Gerat nicht, falls das Netzkabel beschadigt ist.

» Stellen Sie das Gerat zum Gebrauch stets auf einer trockenen, ebenen und hitzebestandigen Flache
auf.

e Trennen Sie das Gerat bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung von der Stromversorgung. Lassen
Sie das Gerat vor der Reinigung vollstandig abkihlen. Um das Gerat auBer Betrieb zu nehmen, muss
zuerst der Schalter auf ,Off” (Aus) gestellt und dann der Netzstecker aus der Netzsteckdose gezogen
werden.

*  Verwenden Sie nur die von Lakeland empfohlenen Zubehorteile und Einsatze.

e Tauchen Sie Netzkabel, Netzstecker oder Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein. Es
besteht Brand-, Stromschlag- und Verletzungsgefahr!

e Lassen Sie das Netzkabel nicht vom Kiichentisch oder von der Arbeitsplatte herunterhangen. Sorgen
Sie dafur, dass das Netzkabel nicht mit heiBen Oberflachen in Berlihrung gerat.

e Nur fur Innenrdume.
*  Nur fur den hauslichen Gebrauch.

* Dieses Gerat ist nur fur die Zubereitung von Speisen gemaf der Beschreibung in der mitgelieferten
Gebrauchsanweisung vorgesehen.

e Ziehen Sie den Netzstecker ausschlieBlich mit trockenen Handen aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie
den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Netzsteckdose heraus.

* Decken Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht ab. Es besteht Verletzungs- und Brandgefahr!
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SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine externe Zeitschaltuhr oder an ein System mit Fernbedienung an.
Wir raten zur vorsichtigen Benutzung von Verldngerungskabeln. Die elektrischen Anschlussdaten des
Kabels mussen mindestens so hoch wie die des Gerats sein. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel

nicht von der Arbeitsplatte herunterhdngt bzw. mit heien Flachen in Beriihrung kommt.

Dieses Geratentsprichtden Grundanforderungen der EMV-Richtlinie 2004/108/EG (Elektromagnetische
Vertraglichkeit) und der Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG (Sicherheit elektrischer Betriebsmittel).

WARNHINWEIS: Bei der Verwendung eines abgeschnittenen Steckers in einer 13A-Netzsteckdose
besteht schwere Verletzungsgefahr durch elektrischen Schlag! Sorgen Sie daflir, dass der
abgeschnittene Stecker ordnungsgemaf entsorgt wird.

@ VORSICHT: Die verwendeten Kunststoff-Verpackungsmaterialien konnen eine Gefahr darstellen.
Sie durfen nicht in die Hande von Babys und Kindern gelangen, da Erstickungsgefahr besteht.
Verpackungsmaterialien sind kein Spielzeug.

Lassen Sie den Standmixer nicht leer laufen.

Heben oder verschieben/verstellen Sie den Standmixer nicht, wéhrend er in Gebrauch ist.

Lassen Sie den Standmixer wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

Achten Sie darauf, die maximale Kapazitat des Mixbehalters nicht zu Uberschreiten.

Bewahren Sie den Behélter leer auf, wenn er nicht in Gebrauch ist, und verstauen Sie keine
Gegenstande darin.

Beim Mixen von heiBen Flussigkeiten und Lebensmitteln kann sich innerhalb des Standmixers ein
Uberdruck aufbauen, der den Deckel herausdriickt und den Inhalt des Behilters herausspritzen lasst.
Wir empfehlen daher, keine heiBen Speisen zu mixen, sondern diese vorher auf Raumtemperatur
abkihlen zu lassen.

Verwenden Sie den Standmixer nicht fur sehr harte Lebensmittel wie Knochen, Niisse mit Schalen,
tiefgefrorenes Fleisch usw. Diese kdnnten die Klingen beschadigen oder den Motor tberbeanspruchen.

Der Standmixer ist mit einer Sicherheitsfunktion ausgestattet. Er lasst sich nur einschalten, wenn der
Behalter korrekt im Motorsockel eingerastet ist.

VORSICHT! Die Klingen im Behalter sind sehr scharf. Gehen Sie beim Umgang mit den Klingen, beim
Entleeren des Mixbehalters und wahrend der Reinigung vorsichtig vor.

Fuhren Sie niemals lhre Finger oder ein Kiichenutensil in den Mixbehalter ein, wahrend das Gerat
lauft.

Lassen Sie den Standmixer NICHT langer als 2 Minuten am Stuck laufen.
Lassen Sie den Motor zwischen den Mixvorgangen abkuhlen.

Lassen Sie heiBe Flussigkeiten wie Suppen vor dem Mixen auf Raumtemperatur abkihlen. Mixen Sie
keine heiBen Flussigkeiten.

DAS BEDIENFELD UND DIE PROGRAMME

e Wenn der Mixbehalter korrekt in den Motorsockel eingerastet ist, leuchtet der Drehschalter eine
Sekunde lang auf, um anzuzeigen, dass der Standmixer an das Stromnetz angeschlossen und
einsatzbereit ist.

e Wahrend des Gebrauchs leuchtet der Kreis rund um den Drehschalter blau auf.

*  Der Standmixer verfligt Uber eine variable Geschwindigkeitskontrolle und drei Funktionen — PULSE
(Impuls), ICE (Eis) und SMOOTHIE.

e Die Funktionstasten leuchten jeweils auf, wenn sie gewahlt werden.

PULSE — Lasst das Gerat fur schnelles Mixen auf Hochgeschwindigkeit laufen. Die PULSE-Funktion eignet
sich zum Beispiel zum Zerkleinern groBer Stlicke von Lebensmitteln oder um die Textur der Lebensmittel
beim Hacken genauer kontrollieren zu kénnen. Das Gerat lauft in dieser Funktion nur solange, wie die
Taste gedriickt bleibt.

ICE — Lasst das Gerat in kurzen, kraftigen Impulsen laufen (dhnlich der PULSE-Funktion). Verwenden Sie
die ICE-Funktion solange, bis das Eis die gewtinschte Konsistenz erreicht hat. Geben Sie nicht zu viele
Eiswurfel auf einmal in den Standmixer. Es empfiehlt sich, groBere Mengen Eis in mehreren kleineren

Portionen zu zerkleinern. Driicken Sie die Taste ICE erneut, um das Gerat zu stoppen.

SMOOTHIE - fur kraftvolles Mixen. Dricken Sie die Taste SMOOTHIE erneut, um das Gerat zu stoppen.

WEITERE AUSSTATTUNGSMERKMALE

Der Standmixer ist mit einer Sicherheitsfunktion ausgestattet. Der Standmixer lasst sich nur einschalten,

wenn der Mixbehalter korrekt im Motorsockel eingerastet ist.

Der Motorsockel des Standmixers verfligt Gber rutschfeste FiiBBe.

Montageanleitung flir den Standmixer vor der ersten Verwendung

* Reinigen Sie vor der ersten Verwendung den Messbecher, den Deckel und den Mixbehalter.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

e Befestigen Sie den Glasbehélter auf dem Motorsockel, indem Sie ihn leicht im Uhrzeigersinn drehen,
bis er einrastet. Der Standmixer funktioniert nur, wenn der Behélter korrekt auf dem Motorsockel
angebracht ist.

e Fullen Sie den Mixbehalter mit den gewiinschten Lebensmitteln.

* LASSEN SIE DEN STANDMIXER NICHT LEER LAUFEN.

e Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter und dricken Sie ihn nach unten. Vergewissern Sie sich
stets, dass der Deckel fest angebracht ist, bevor Sie mit dem Mixen beginnen.

¢ Stecken Sie den Messbecher in den Deckel ein und drehen Sie ihn, bis er einrastet.

e Vergewissern Sie sich, dass sich der Drehschalter in der Position OFF (Aus) befindet, bevor Sie den
Netzstecker in die Netzsteckdose stecken.

e Der Drehschalter fur die Geschwindigkeitskontrolle leuchtet eine Sekunde lang blau auf, um
anzuzeigen, dass das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist.
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¢ Sobald der Drehschalter in die Position ON (Ein) gebracht wird, leuchtet der Kreis rund um das
Rad blau auf. Wahlen Sie eine der Funktionstasten. Die Taste leuchtet auf und das Gerat lauft im
gewahlten Modus. ODER stellen Sie die gewtinschte Geschwindigkeit ein.

* Drehen Sie zum Einstellen der Geschwindigkeit den Schalter zwischen MIN (geringste Geschwindigkeit)
und MAX (hochste Geschwindigkeit).

¢ Lassen Sie den Standmixer NICHT mehr als 2 Minuten am Stuck laufen.
GEBRAUCHSANWEISUNG

e Schneiden Sie die Zutaten in kleine, gleichméaBig groBe Stlcke. Versuchen Sie nicht, sehr groBe
Stuicke von Lebensmitteln zu mixen.

¢ Geben Sie zuerst die flussigen und erst danach die festen oder trockenen Zutaten in den Mixbehalter.
Dies gewahrleistet ein gleichmaBigeres Mixen.

. Fillen Sie den Mixbehdlter mit den gewdlnschten Lebensmitteln. Die maximale Kapazitat des
Behalters betragt 1500 ml.

*  Geben Sie NICHT mehr als die Hochstmenge in den Mixbehélter, da das Geréat sonst blockiert wird.
Sollte der Behalter zu voll sein, schalten Sie das Gerdt aus und entnehmen Sie etwas von den

Lebensmitteln oder der Flussigkeit, bevor Sie das Gerat wieder einschalten.

* Versuchen Sie NICHT, fest zusammengefrorene Lebensmittel zu mixen. Lassen Sie diese etwas antauen
und zerteilen Sie sie in kleinere Stuicke.

e Verwenden Sie den Standmixer nicht, um Kartoffeln zu purieren oder schweren Teig zu vermischen.

*  Wenn Sie Semmelbrosel herstellen oder Krauter hacken méchten, vergewissern Sie sich vor dem
Mixen, dass der Mixbehélter und die Klingen vollstandig trocken sind.

e \Verteilen Sie die Zutaten mithilfe eines Spatels immer wieder gleichméaBig in der Kanne. Verwenden
Sie hierzu NIEMALS Metallutensilien, da diese den Mixbehalter oder das Messer beschadigen kénnen.

e Verwenden Sie den Mixbehalter NICHT zur Aufbewahrung von Lebensmitteln. Verstauen Sie den
Behalter leer, wenn er nicht in Gebrauch ist.

¢ Achten Sie darauf, die Zutaten NICHT zu stark zu mixen — fiir die meisten Lebensmittel sind wenige
Sekunden ausreichend.

VERWENDUNG EIGENER REZEPTE

Nachdem Sie ein paar der vorgeschlagenen Rezepte ausprobiert haben, méchten Sie sich vielleicht an Ihre
eigenen Rezepte heranwagen. Wahlen Sie eines der Rezepte aus diesem Heft, das Ihrem eigenen Rezept
ahnelt, und verwenden Sie es als Orientierung.

e Achten Sie darauf, die Hochstmengen nicht zu Uberschreiten — die maximale Fullmenge des
Mixbehalters betragt 1500 ml.

e Geben Sie zuerst die flissigen und erst danach die festen oder trockenen Zutaten in den Mixbehalter.
e Schneiden Sie die Zutaten in kleine, gleichméaBig groBe Stlcke. Versuchen Sie nicht, sehr groBe

Stlicke von Lebensmitteln zu mixen.
e Verwenden Sie den Standmixer nicht, um Kartoffeln zu purieren oder schweren Teig zu vermischen.

Fur die Herstellung von Smoothies kénnen Sie anstelle der angegebenen Friichte auch &hnliche
Friichte Ihrer Wahl verwenden, mussen dabei jedoch in Abhangigkeit von der gewlinschten Dicke des
Smoothies die Flussigkeitsmenge eventuell anpassen.

TIPPS UND TRICKS

Verwenden Sie den Standmixer nicht fir sehr harte Lebensmittel wie Knochen, Nusse mit
Schalen, tiefgefrorenes Fleisch usw. Diese konnten die Klingen beschadigen oder den Motor
Uberbeanspruchen.

Lassen Sie gefrorene Lebensmittel vor dem Mixen etwas antauen und zerbrechen Sie sie in kleinere
Stlicke.

VERMEIDEN Sie es, heiB3e Flussigkeiten und Lebensmittel zu mixen. Dies konnte dazu fiihren, dass sich
innerhalb des Standmixers ein Uberdruck aufbaut, der den Deckel herausdriickt und den Inhalt des
Mixbehalters herausspritzen lasst.

Lassen Sie heiB3e Flussigkeiten und Lebensmittel vor dem Mixen auf Raumtemperatur abkuhlen.

Geben Sie zuerst die flissigen und erst danach die festen oder trockenen Zutaten in den Mixbehalter.
Dies gewahrleistet ein gleichmaBigeres Mixen.

Der 60-ml-Messbecher kann aus dem Deckel herausgenommen werden. So kénnen wéhrend des
Mixvorgangs problemlos zusatzliche Zutaten hinzugefligt werden.

Vergewissern Sie sich vor dem Verarbeiten von trockenen Zutaten — wenn Sie zum Beispiel
Semmelbrosel herstellen oder Krauter hacken mochten —, dass der Mixbehalter und die Klingen
vollstandig trocken sind.
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REZEPTIDEEN
FRUHSTUCKS-SMOOTHIE - BANANE, HONIG UND HAFERFLOCKEN MIT VANILLEJOGHURT
(und einer Prise Zimt — optional)

Ein glatter, cremiger und sattigender Smoothie
Far 1 Person

Zutat Menge

Reife Banane, geschalt und in Stlicke geschnitten 1

Vanillejoghurt 150 ml
Milch 50 ml
Flussiger Honig 1 Teel6ffel
Haferflocken 209

Eine Prise Zimt (optional)

. Geben Sie die Banane, den Joghurt, die Milch, den Honig, die Haferflocken und den Zimt (optional)
in den Standmixer.

. Lassen Sie den Standmixer anschlieBend 30-40 Sekunden lang in der SMOOTHIE-Funktion laufen,
bis die Mischung glatt ist.

e Wer seinen Smoothie lieber etwas flissiger mag, fugt einfach noch etwas Milch hinzu.

. Servieren Sie sofort.

FRUCHTSAFT-SMOOTHIE MIT VANILLEJOGHURT UND EINEM HAUCH MINZE
Ein erfrischender, fruchtiger Smoothie
Far 2 Personen

Zutat Menge
Honig- oder Wassermelone, geschalt, entkernt und

. > . 2 Melone
in Stuicke geschnitten

Himbeeren, gefroren oder frisch 15
Fruchtsaft (z. B. Apfel- oder Orangensaft) 200 ml
Vanillejoghurt 100 ml
Minzblatter 2-3

. Geben Sie die Melone, die Himbeeren, den Fruchtsaft, den Vanillejoghurt und die Minzblatter in
den Standmixer.

. Lassen Sie den Standmixer anschlieBend 30-40 Sekunden lang in der SMOOTHIE-Funktion laufen,
bis die Mischung glatt ist.

. Servieren Sie sofort.

HIMMLISCHER LIMETTEN-EIS-MIX
Flr 2 Personen

Zutat Menge
Ingwerkekse, grob zerteilt 60 g
Vanilleeis 150 g

Saft und abgeriebene Schale von 1 Limette

. Geben Sie die Ingwerkekse in den Standmixer und zerstoBen Sie sie bei mittlerer/hoher
Geschwindigkeit in kleine Stuicke.

. Geben Sie diese in eine Schussel.

. Fullen Sie den Mixbehalter nun mit dem Vanilleeis, dem Saft und der abgeriebenen Schale einer
Limette sowie den zerstoBenen Ingwerkeksen.

. Mixen Sie die Zutaten bei mittlerer/hoher Geschwindigkeit, bis sie griindlich vermischt sind. Mixen
Sie nicht zu lange, da das Eis ansonsten schmilzt.

. Servieren Sie sofort.

Der Trick besteht bei diesem Rezept darin, zunachst die Kekse im Standmixer zu zerstoBen, sie dann
aber zu entnehmen und anschlieBend erst nach den anderen Zutaten wieder in den Mixbehalter zu
geben. Dadurch wird vermieden, dass die zerkleinerten Kekse unter den Klingen haften und sich nicht
mit dem Eis vermischen. Wenn die Mischung zu weich ist, kann sie vor dem Servieren fir kurze Zeit in
den Tiefkiihlschrank gegeben werden. Lassen Sie die gefrorene Mischung anschlieBend ein paar Minuten
antauen, bevor Sie sie servieren.

KOKOS-MANGO-SORBET
Flr 2 Personen

Zutat Menge
Eis 100 g
Kokoswasser 50 ml
Gefrorene Mangostucke 150 g
Kokosmilch 5 Essloffel

Reife Banane, geschalt und in Stlicke geschnitten 1

. Nehmen Sie das Eis und die gefrorenen Mangostticke aus dem Tiefkuhlschrank und lassen Sie sie ein
paar Minuten antauen.

. Geben Sie das Eis zusammen mit dem Kokoswasser in den Standmixer und zerstoBen Sie es mit der
ICE-Funktion in kleine Stlicke. Schalten Sie den Standmixer zwischendurch aus und riihren Sie kurz
um, um ein gleichmaBiges Zerkleinern in kurzer Zeit zu gewahrleisten.

. Fugen Sie die gefrorenen Mangostuicke, die Kokosmilch und die Banane hinzu.

. Mixen Sie 30 Sekunden lang bei mittlerer/hoher Geschwindigkeit, bis alle Zutaten grindlich
vermischt sind.

. Servieren Sie sofort.
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. Gekaufte Eiswurfel sind meist groBer und es dauert daher etwas langer, sie zu zerstoBen. Dadurch
kann das Sorbet zu weich werden und sollte vor dem Servieren eventuell in den Tiefkihlschrank
gegeben werden. Hausgemachte Eiswirfel sind meist kleiner und schneller zu zerstoBen.

. Mixen Sie nicht zu lange, damit die Mischung nicht schmilzt.

. Wenn die Mischung zu weich ist, kann sie vor dem Servieren fiir kurze Zeit in den Tiefkihlschrank

gegeben werden.

. Lassen Sie die gefrorene Mischung anschlieBend ein paar Minuten antauen, bevor Sie sie servieren.

FEHLERSUCHE

Im Folgenden haben wir gangige Probleme und Fehler zusammengestellt, die beim Betrieb des
Standmixers auftreten kdnnen. In der Tabelle sind die Probleme/Fehler, mégliche Ursachen sowie fir jede
Ursache eine MaBnahme zur Behebung aufgefuhrt.

Problem/Fehler

Mégliche Ursache(n)

Lésung

Das Gerat lasst sich nicht
einschalten.

Der Mixbehalter ist nicht in

den Motorsockel eingerastet.

Schalten Sie den Standmixer
aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Priifen Sie die
Verbindung zwischen dem
Mixbehalter und dem Sockel
und vergewissern Sie sich,
dass der Behalter korrekt
eingerastet ist.

Die Klingen scheinen sich nicht
zu drehen.

Das Messer ist eventuell
blockiert.

Die Mischung ist zu dick zum
Mixen.

Schalten Sie den Standmixer aus
und ziehen Sie den Netzstecker.
Entfernen Sie vorsichtig die
Zutaten, die das Messer
blockieren.

Versuchen Sie, in kleineren
Portionen zu mixen.

Die Mischung wird nicht
gleichmaBig gemixt.

Die Zutaten sind eventuell zu
grof3.

Moglicherweise versuchen
Sie, eine sehr groBe Menge
an Zutaten gleichzeitig zu
verarbeiten.

Schneiden Sie alle Zutaten vor
dem Mixen in ausreichend
kleine Stucke.

Mixen Sie in kleineren
Portionen.

Die Zutaten bleiben an den
Seiten der Kanne haften.

Die Mischung ist eventuell zu
dick.

Schalten Sie den Standmixer
aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Entfernen Sie die
Zutaten vorsichtig mit einem
Kunststoffspatel von den
Wanden der Kanne.

Eventuell missen Sie mehr
Flussigkeit zugeben ODER mit
der PULSE-Funktion in kurzen
Impulsen mixen.

PFLEGE UND REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker des Standmixers heraus und lassen Sie das Geréat
vollstéandig abkuhlen.

Reinigen Sie jedes einzelne Teil des Gerats vor der ersten Verwendung und nach jedem weiteren
Gebrauch grindlich.

Uberpriifen Sie alle Komponenten in regelmiaBigen Abstanden, bevor Sie sie erneut zusammensetzen.
Verwenden Sie stets Utensilien aus Kunststoff, Nylon oder Silikon — Metallgegenstéande kénnen das
Gerat beschadigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein.

Wischen Sie das Gerat und das Bedienfeld mit einem sauberen, feuchten Tuch ab und trocken Sie es
vor dem Verstauen.

Benutzen Sie zur Reinigung des Gerats keine Scheuermittel, Stahlwolle oder Scheuerschwamme.
Waschen Sie den Mixbehalter in warmem Seifenwasser, spllen Sie ihn mit klarem Wasser aus und
trocknen Sie ihn griindlich ab.

ODER fullen Sie den Behalter bis zur Halfte mit warmem Seifenwasser. Befestigen Sie ihn wieder auf
dem Motorsockel, schlieBen Sie den Deckel und lassen Sie das Gerat mit Geschwindigkeit 2 laufen,
bis die Kanne sauber ist.

VORSICHT! Die Klingen in dem Mixbehalter sind sehr scharf. Berihren Sie wahrend der Reinigung
NICHT die Klingen.

Verstauen Sie den Standmixer mit lose aufgewickeltem Netzkabel. Wickeln Sie das Kabel nie zu fest
um das Gerat.
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