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30.09.2019 STANDARD REMOSKA®

Strona 2
STANDARD REMOSKA o«

Dzigkujemy za wybranie Lakeland Standard Remoska « .

Poswiec troche czasu na przeczytanie tej broszury, zanim zaczniesz korzysta¢ z urzadzenia
bezpieczne miejsce do wykorzystania w przysztosci.

Twoja Remoska « jest kompaktowa i ekonomiczna metoda gotowania. To sprawia, ze jest idealny dla mniejszych
kuchnie i przyczepy kempingowe, ale szerzej dla osob, ktore cheg oszczgdzaé energi¢ i nadal gotowad
Smaczne positki. Twoja Remoska « produkuje szeroki wybor potraw, od pieczonych ziemniakdéw po pieczen

kurczak, zapiekanki, ciasta, ciasta, a nawet desery.

Tutaj w Lakeland nasz wielokrotnie nagradzany rodzinny biznes nadal oferuje to samo
doskonata jakos¢, stosunek jakosci do ceny i wyjatkowa obstuga klienta, jak w chwili zatozenia

firma w latach 60.

Nasze produkty sa starannie zbierane i doktadnie testowane, dzigki czemu masz pewnos$¢, ze wszystko
zakup bgdzie przyjemnoscig w uzyciu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU
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30.09.2019 STANDARD REMOSKA®
Reszta pokrywki
Szklany panel kontrolny

Wiacznik / wytgcznik z lampka kontrolng

Pokrywa ze stali nierdzewne;j

z elementem

Przewad zasilajacy

Uchwyt

Teflon « nieprzywierajacy

glebokie naczynie do gotowania

Stojak do patelni odporny na ciepto

3)

Str. 4
UWAGI BEZPIECZENSTWA

Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje przed uzyciem urzadzenia i przechowuj w bezpiecznym miejscu

przyszte odniesienie. Zawsze przestrzegaj tych zasad bezpieczenstwa, aby unikna¢ uzywania urzadzenia

obrazenia ciata lub uszkodzenie urzadzenia. To urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko jako

opisane w tej instrukcji.

* Z tego urzadzenia moga korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat i
powyzej 1 osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowe;j
mozliwosci lub brak doswiadczenia 1 wiedzy, jesli tak byto
otrzymal nadzor lub instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia w
bezpieczny sposob i1 zrozumienie zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie beda
bawic¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie 1 konserwacja uzytkownika nie powinny
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powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wigcej niz 8 lat i s3 nadzorowane.

» Upewnij sig, ze zasilanie elektryczne odpowiada napigciu pokazanemu na urzadzeniu.

» Upewnij sig, ze wszystkie materiaty opakowaniowe oraz wszelkie etykiety promocyjne lub naklejki zostaty usunigte
urzadzenie przed pierwszym uzyciem.

* Zawsze sprawdzaj urzadzenie przed uzyciem pod katem zauwazalnych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj if
uszkodzony lub zostat upuszczony. W przypadku uszkodzenia lub w przypadku pojawienia si¢ w urzadzeniu
skontaktowac si¢ z zespotem obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.

* Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewod jest uszkodzony. Jesli otow jest uszkodzony, musi by¢
zastapiony specjalnym kontaktem wiodacym z zespotem obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.

* Zawsze uzywaj urzadzenia na suchej, poziomej i odpornej na ciepto powierzchni.

* Odtacz od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Pozwol ostygna¢ wezesniej
czyszczenie urzadzenia. Aby odiaczyé¢, ustaw gniazdo w pozycji ,,off”” i wyjmij wtyczke
z gniazdka sieciowego.

* Nie uzywaj innych akcesoriow ani dodatkéw do tego urzadzenia niz te

zalecane przez Lakeland.

« Aby zabezpieczy¢ si¢ przed pozarem, porazeniem pradem lub obrazeniami ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub
urzadzenie w wodzie lub innych cieczach.

* Nie pozostawiaj olowiu zawieszonego na krawedzi stotu kuchennego lub blatu. Uniknaé

kontakt otowiu z goragcymi powierzchniami.
* Tylko do uzytku w pomieszczeniach.
« Tylko do uzytku domowego.

* To urzadzenie powinno by¢ uzywane do przygotowywania potraw zgodnie z opisem w

dotaczone instrukcje uzytkowania.

» Zawsze upewnij si¢, ze masz suche re¢ce przed wyjeciem wtyczki z gniazdka.
Nigdy nie wyciagaj wtyczki z gniazda sieciowego za przewod.

* Aby unikna¢ obrazen lub mozliwego pozaru, nie zakrywaj urzadzenia podczas uzytkowania.

* Nie podtaczaj urzadzenia do zewngtrznego timera lub systemu zdalnego sterowania.

Strona 5

* Ostroznie mozna uzywac przedtuzacza. Warto$¢ znamionowa elektryczna kabla powinna wynosié¢
przynajmniej tak $wietne jak urzadzenie. Nie pozwol, aby kabel zwisatl z krawedzi
blat lub dotknij goragcych powierzchni.

* To urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymogami dyrektyw 2014/30 / WE
(Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna) i 2014/35 / UE (dyrektywa niskonapigeciowa).

« OSTRZEZENIE: Odcigta wtyczka whozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie (wstrzas)
zaryzykowaé. Upewnij si¢, ze odcigta wtyczka jest bezpiecznie utylizowana.

. UWAGA: Plastikowe torby uzyte do owijania urzadzenia lub opakowania mogg by¢
niebezpieczny. Aby unikna¢ ryzyka uduszenia, torby te nalezy przechowywac poza zasiggiem dzieci
i dzieci. Te torby nie sg zabawkami.

* Z urzadzenia nalezy korzysta¢ na dotagczonym stojaku.

* W pokrywie znajduje si¢ element grzejny i zatrzymuje ciepto po pierwszym wylaczeniu.
Podnosi¢ pokrywe tylko za uchwyt.

* Podstawki pod pokrywke nie nalezy uzywac jako uchwytu, poniewaz podczas gotowania nagrzewa si¢ bardzo.

* Pamigtaj, ze pokrywka zawiera element do gotowania, dlatego zdejmujac pokrywke, umies¢ ja
do gory nogami lub na lekko podniesionym drucianym stojaku.

« Jak tylko skonczysz gotowac, wytacz i odlacz urzadzenie Remoska « , wyjmij
pokrywke, umies¢ do gory nogami i pozostaw do ostygnigcia, a nastepnie wytrzyj do sucha wilgotna szmatka. Nie rob

zanurz pokrywke w wodzie lub trzymaj pod biezaca woda.
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30.09.2019 STANDARD REMOSKA®

* W zadnym wypadku nie nalezy poluzowywac¢ srub w pokrywie ani rozbiera¢ pokrywy.

» Zawsze wytaczaj i odlaczaj Remoska « po zakonczeniu gotowania, gdy nie jest uzywany i
Przed sprzataniem.
* Pokrywy nie wolno zanurza¢ w wodzie i NIGDY nie nalezy my¢ jej w zmywarce do naczyn.
OSTRZEZENIE - GORACE POWIERZCHNIE
« Patelnia, pokrywka i powierzchnie oznaczone tym symbolem nagrzewaja si¢ bardzo, gdy
urzadzenie jest w uzyciu.

« NIE DOTYKAC, poniewaz moze to spowodowaé obrazenia.
Podczas wyjmowania patelni no$ rekawice kuchenne
pokrywka z patelni. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie
catkowicie przed dotknigciem tych powierzchni,

przenoszenie, przenoszenie lub przechowywanie tego urzadzenia.
* Powoli zdejmuj pokrywke, odchylajac ja od siebie.
Uwazaj, poniewaz goraca para wydostanie si¢ i moze

pali¢ sig.

Strona 6
INSTALACJA REMOSKA « PO PIERWSZYM CZASIE

* Usun wszelkie opakowania i etykiety z patelni, pokrywki i zaroodpornego stojaka.

* Umyj patelni¢ w cieptej wodzie z mydtem lub umyj w zmywarce. Optucz i osusz
doktadnie.

* Nigdy nie uzywaj $ciernych $rodkow czyszczacych ani zmywaczy, poniewaz mogg one uszkodzi¢ miske.

» Wytrzyj pokrywe wilgotng szmatka, a nast¢pnie doktadnie wysusz.

» Umies$¢ patelni¢ na stojaku, upewniajac sig, ze stoi na poziomej powierzchni.

* Pokrywa ze stali nierdzewnej jest zrodtem ciepta. Unikaj podnoszenia pokrywy podczas gotowania do
zapobiegajg ucieczce ciepta i wilgoci.

* Para jest uwalniana przez trzy zawory w pokrywie.

* Jedynym sterowaniem regulujacym ciepto jest wlacznik / wytacznik.

* Przygotuj sktadniki i wtoz je do garnka. Umie$¢ na pokrywece.

* Podlacz Remoska » do gniazdka i naci$nij wiacznik / wytacznik na uchwycie, aby
wiacz to.

* Przelacznik zaswieci si¢, wskazujac, ze Remoska » si¢ nagrzewa.

« Gdy positek bedzie gotowy, wytacz Remoska « , naciskajac wacznik / wytacznik.

* Odfacz urzadzenie Remoska « 1 ostroznie zdejmij pokrywke. Odwro¢ pokrywke do gory nogami i oprzyj ja
na podporce pokrywy.

* Zachowaj ostroznos$c¢, poniewaz bgdzie bardzo goraco. Pozostaw pokrywke i patelnie do ostygnigcia

catkowicie przed czyszczeniem.

INSTRUKCIJA UZYCIA

* Nigdy nie podgrzewaj pustej patelni, dopoki nie podgrzejesz oleju wymaganego w przepisie.
* Maksymalna pojemnos¢ gotowania Standard Remoska « wynosi 2 litry.

* Gotowe positki w foliowych naczyniach mozna umiesci¢ bezposrednio w Remoska « . Pizze tez moga by¢

gotowane z mrozonych lub $wiezych.
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* Aby zabezpieczy¢ miske Teflon « przed zarysowaniem, zalecamy podszycie jej srodkiem Magic
Non-Stick Liner, przyciety na wymiar (dostgpny na www.lakeland.co.uk).

Strona 7
PRZEWODNIK PO SKEL.ADNIKACH

* Pieczona kolacja jest jednym z najtatwiejszych wprowadzen do Remoska « . Do pieczenia udek z kurczaka
16zko z pokrojonymi ziemniakami, cebula i marchewka; grubo pokroi¢ 4 duze ziemniaki, obra¢ i pokroi¢ 1
duzg cebule na ¢wiartki, obierz i przekroj 4 duze marchewki. Umie$¢ warzywa w
Remoska « i blat z 4 catymi udkami z kurczaka. Dopraw i skrop oliwg; nie ma ptynu
potrzebne, poniewaz warzywa beda wchtania¢ duzo migsnych sokow z kurczaka. Zastapic¢
pokrywke i gotuj przez 1 do 1,5 godziny lub do momentu doktadnego ugotowania kurczaka. To

petna pieczona kolacja bedzie stuzy¢ 4 osobom.

* Remoska » to cudownie soczysty pieczony kurczak i noga jagnieca. Do zachowania
wszystkie soki zalecamy umieszcza¢ migso w torbie do pieczenia (dostgpne od
Lakeland).

+ Ta Remoska » zabierze catego matego kurczaka.

* W przypadku zlotych, chrupiacych pieczonych ziemniakow, najpierw zagotuj w rondlu, osusz i posyp
troch¢ maki kukurydzianej / kaszy manny, a nastgpnie wstrzasna¢ ziemniakami na patelni, aby posmarowac. Umies¢ je w
Remoska « , skrop oliwg i pozostaw do gotowania na 45 minut do 1 godziny, w zaleznosci od
wielkos$¢ ziemniakow.

« Jesli chleb i ciastka zbyt szybko przyrumieniaja si¢ podczas gotowania, mozesz je zabezpieczy¢
od przebarwienia poprzez wyciecie kota z folii i umieszczenie go na ciescie lub bochenku
w polowie gotowania.

» Gotowe mieszanki chleba i ciasta doskonale sprawdzaja si¢ w Remoska « .

* Remoska « to mini piekarnik, co oznacza, ze gabki budyniowe, puddingi ryZzowe,
biszkopty i chleb mozna gotowa¢ w zaroodpornym naczyniu lub odpowiedniej formie do pieczenia
wewnatrz patelni Remoska « .

DOSTOSOWANIE WEASNYCH PRZEPISOW

* Po przygotowaniu niektorych z dostarczonych przepisow mozesz zaadaptowac kilka z nich
wlasne przepisy.

* Zacznij od wybrania jednego z przepiséw z tej broszury, ktory jest podobny do twojego i

uzyj tego jako przewodnika.

* Pamigtaj, Ze to urzadzenie ma maksymalng pojemnos¢ 4 litrow, wiec dostosuj swoje przepisy
odpowiednio.
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Strona 8

PRZEPISY

Uwaga: wszystkie miary tyzek podane w przepisach wykorzystuja standardowe metryczne tyzki miarowe, np

Smlto 1 tyzeczka, a 15 ml to 1 tyzka. Zalecamy uzycie zestawu tyzek pomiarowych

doktadne pomiary.

Faszerowane piersi kurczaka z PANCETTA - 4 porcje

Sktadnik Ilos¢
Piersi kurczaka 4, bez kosci, bez skory
Swieza butka tarta 4 tyzki
Cytrynowy 1, tylko skorka
masto 50g, stopiony
Pancetta 75g, pokrojone w kostke
Swiezy tymianek 4 - 5 galazek, todyga usunigta i posiekana
pomidory koktajlowe 4, o potoweg
Paski Pancetta 150g, okoto 8 plasterkéw
Oliwa z oliwek 3 tyzki
CO ROBISZ

Pokrdj piersi z kurczaka poziomo przez srodek, aby zrobi¢ kieszen w kazdej z nich.

Dobrze wymieszaj bulke tarta, skorke z cytryny, roztopione masto, pancett¢ pokrojona w kostke i tymianek

taczny. Lyzka do kieszeni kurczaka.

Umie$¢ pomidory na farszu. Owing¢ 2 paski pancetty wokot kazdego kurczaka

biust $cisle przylegajacy. Pancetta kurczy si¢ podczas gotowania.

Posyp 2 tyzki oleju na piersi z kurczaka. W16z 1 tyzke do Remoska®. Potoz kurczaka

do Remoska® i gotuj przez ok. 30-40 minut (w zaleznosci od grubosci

kurczaka) az do zarumienienia i skwierczenia, a n6z wlozony w §rodek pozwala si¢ usunaé
soki uciekaja od kurczaka.
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Strona 9

JAGNIECIE Z FUSZKAMI ZIOLOWYMI - 4

Sktadnik Tlos¢
Migta i rozmaryn 2 tyzki $wiezo posiekanego
Buftka tarta 50g, $wiezy
Sol i czarny pieprz Swiezo zmielony wedtug whasnych preferencii
Cytrynowy 1, drobno starta skorka
Z6ttko 1, pobity
noga jagnigca 450g, bez kosci (masto)

Torba do pieczenia

Do polewy:

Sktadnik Ilos¢
musztarda Dijon 2 tyzki stotowe
Cukier Demerara 1 tyzka
CO ROBISZ

Dobrze wymieszaj ziota, butke tarta, sol i czarny pieprz oraz skorke z cytryny
polaczy¢ i zwigzac z zottkiem jaja. Odstawi¢ na 5 minut, aby wchlongto jajko.

Potdz jagnig na ptasko na powierzchni roboczej i za pomocg ostrego noza przetnij kieszen przez

srodek. W10z farsz do kieszeni i zwin mig¢so razem i zabezpiecz sznurkiem.

Do polewy: wymieszaj musztarde i cukier i rozprowadz na powierzchni
owieczka.

Umiesci¢ w torbie do pieczenia, zwigza¢ bezpiecznie i umiesci¢c w Remoska®. Gotuj przez okoto 1 godzing

az jagnie bedzie migkkie.

Strona 10

RISOTTO - Stuzy 4

Sktadnik Ilos¢
Oliwa z oliwek 2 tyzki stotowe
Cebula 1 $rednie, obrane i drobno posiekane
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czosnek 2 zabki, obrane i posiekane

Ryz arborio 250g

Cytrynowy Y2, skorke

Zbiory 750 ml (w razie potrzeby mozna zastapi¢ 150 ml biatego wina)

Gotowane Migso 300-500 g, piers z kurczaka, kietbasa, wieprzowina, jagnigcina, chorizo

($wietny sposob na uzycie resztek), pokroi¢ na kawatki wielkosci kesa

warzywa 175g, pokrojone na mate kawatki lub paski, brokuty z migkkimi todygami,
szparagi, cukinie lub papryki

Sol i czarny pieprz Swiezo zmielony do smaku
parmezan 30g tarty
CO ROBISZ

W16z olej, cebulg, czosnek i ryz do Remoska®, wymieszaj, aby posmarowac ryz olejem i podgrzac

8-9 minut, az cebula zmicknie.

Dodaj skorke z cytryny i wywar i gotuj przez 15 minut, ryz powinien by¢ prawie ugotowany
i na patelni powinno by¢ jeszcze troche ptynu (jesli nie, dodaj 100 ml wigcej bulionu lub wody).

Dodaj ugotowane mig¢so i warzywa i gotuj przez 5 minut, az warzywa beda gotowe

dente.

Dopraw solg i pieprzem, a nastgpnie wymieszaj wigkszos¢ parmezanu i posyp odrobing
na gore, podaj.

Strona 11

ZIEMNIAKI Z CYTRYNY I TYMCZASU - 4 jako przystawka

Skfadnik Tlo$¢
Cytryny 2, skorka i sok
Oliwa z oliwek 2 tyzki stotlowe
maslto 25 g stopionego
czosnek 2 zabki, obrane i zmiazdzone
Ziemniaki 4 duze, obrane i pokrojone w plasterki o grubosci okoto 0,5 cm
tymianek 5-6 galazek, liscie usunigte z todyg i posiekane
Sol i pieprz Do smaku
CO ROBISZ
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30.09.2019 STANDARD REMOSKA®
Wymieszaj skorke z cytryny, sok, olej, masto i czosnek.
Ut6z ziemniaki w Remoska® i rozsyp mieszanka cytryny i czosnku.
Posyp tymiankiem migdzy warstwy.
Dopraw do smaku solg i pieprzem.

Gotuj przez okoto 40-45 minut, obracajac do potowy, az ziemniaki beda

delikatny i rumiany na gorze.

Strona 12

SER POROWANY I PIECZANY ZIEMNIAKA - Podaje 4

Sktadnik Tlosé¢
Ziemniaki 500g
Pory 2 duze
masto 50g
mleko 75 ml
jajko 1, pobity
Podwojny krem 2 tyzki stotowe
Gatka muszkatotowa Okoto Y4 tyzeczki, $wiezo startej
Sol i pieprz Do smaku
Ser cheddar 50g tarty
CO ROBISZ

Gotuj nieobrane ziemniaki w lekko osolonej wodzie, az b¢da migkkie. Obierz, gdy bedzie ciepty i zacier

im.

Pora drobno pokroi¢, nastgpnie doktadnie umy¢, dobrze odcedzi¢ i delikatnie ugotowaé w 25 g
masto.

Ogrzej mleko do letniej, zamieszaj w puree ziemniaczanym razem z jajkiem, $mietana,
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pory, starta gatka muszkatotowa oraz sol i pieprz.

Roz16z pozostate masto na podstawie i po bokach Remoska® i dodaj puree
ziemniaki. Posyp tartym serem i gotuj przez okoto 20-25 minut, az bedzie ztoty

brazowy.

Str. 13

SLIWKA, ORZECH I KRUSZARKA CYNAMONOWA - Shuzy 4

Sktadnik Tlo$¢
masto 125g
Lekki cukier muscovado 175g
Sliwki 450g, podzielone na p6t i drylowane
Cynamon 2 tyzeczki
Zwykta maka 175¢g
Orzechy wloskie 50g, drobno posiekane
CO ROBISZ

Rozpus¢ pot masta i potowe cukru na patelni na matym ogniu, mieszajac. Dodaj $liwki
i cynamon, przykryj i gotuj delikatnie przez 5 minut.

‘W16z make do miski i weieraj pozostate masto. Dodaj pozostaty cukier i

orzechy wtoskie.

Wrzu¢ mieszankg §liwki do Remoska® i posyp kruszonke¢ rownomiernie nad nig, do
catkowicie przykryj sliwki.

Gotuj przez okoto 10-15 minut, az kruszonka stanie si¢ ztota. Podawaj na goraco z kremem,
lody lub $mietana.
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Str. 14
CZESTO ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Dlaczego jedzenie w Remoska « nie gotuje?

Odpowiedz: Remoska « moze by¢ nieprawidtowo wlaczona. Sprawdz, czy Remoska «
jest podtaczony, gniazdo jest wlaczone, wiacznik / wytacznik na pokrywie jest wlaczony

i czerwone $wiatto na przetaczniku $wieci.
Pytanie: Dlaczego cate jedzenie zbiera si¢ po jednej stronie patelni?

Odpowiedz: Remoska « nie moze znajdowac si¢ na poziomej powierzchni. Wytacz Remoska « i
moc. Ostroznie podnies Remoska » z podstawy i potdz na zaroodpornym
powierzchnia. Upewnij sig, Ze stojak jest ustawiony na poziomej powierzchni, a nastgpnie ponownie ustaw
Remoska « na stojaku, wlacz zasilanie, a nastgpnie Remoska « .

Pytanie: Dlaczego pokrywa jest bardzo goraca po dotknigciu?

Odpowiedz: Resztka pokrywki nagrzeje si¢ podczas gotowania. Nie podno$ patelni za podporke pokrywy,
uzyj uchwytu, podporka pokrywy nie jest zaprojektowana jako uchwyt i nagrzeje si¢
podczas gotowania.

PIELEGNACJA I CZYSZCZENIE

« Odtacz Lakeland Remoska « i pozwol catkowicie ostygnac przed czyszczeniem.
* Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu doktadnie wyczys¢ kazda czgsc.
* Okresowo sprawdzaj wszystkie czgsci pod katem zuzycia lub uszkodzen przed ponownym montazem.

» Zawsze uzywaj szpatutek z tworzywa sztucznego, nylonu lub silikonu itp. - metalowe narzg¢dzia uszkodza nieprzywierajace

powtloki
* Nigdy nie zanurzaj pokrywki miski w wodzie lub innym plynie.
« Aby wyczysci¢ pokrywke, przetrzyj ja czysta, wilgotna $ciereczka i osusz przed przechowywaniem.

 Nie uzywaj $ciernych srodkow czyszczacych, welny stalowej lub materiatow $ciernych lub srodkow czyszczacych, poniewaz takie beda
uszkodzi¢ nieprzywierajaca powtoke.

» Umyj patelni¢ w goracej wodzie z mydtem, optucz i doktadnie wysusz.
» Patelni¢ mozna my¢ w zmywarce.

* Przechowuj Lakeland Remoska « z luzno zwinigtym kablem zasilajacym. Nigdy nie zawijaj mocno

wokot patelni.
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Strona 15
POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke z trzema bolcami z bezpiecznikiem, zgodna z BS1363, ktora jest odpowiednia do uzytku

wszystkie domy wyposazone w gniazda zgodne z aktualnymi specyfikacjami.
ZMIANA BEZPIECZNIKA 3 AMP

Uzyj 3-bezpiecznikowego bezpiecznika BS1362. Nalezy stosowac wytacznie bezpieczniki zatwierdzone przez BSI lub ASTA. Jesli jestes

nie wiedzac, ktorej wtyczki lub bezpiecznika uzy¢, zawsze skonsultuj si¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: Po wymianie lub wymianie bezpiecznika na formowanej wtyczce z pokrywa bezpiecznika,

pokrywa musi by¢ ponownie zamontowana na wtyczce; nie wolno uzywac urzadzenia bez ostony bezpiecznika.
W przypadku zgubienia, nowe ostony bezpiecznikow mozna uzyska¢ w sklepie elektrycznym. To urzadzenie
jest zgodny z nastgpujacymi dyrektywami UE: 2014/35 / UE (dyrektywa niskonapigciowa) i

2014/30 / UE (dyrektywa EMC).

RECYKLING ELEKTRYCZNYCH

Wraz z wieloma innymi detalistami, Lakeland dotaczyt do
program, w ktorym klienci moga zabra¢ niechciane produkty elektryczne
do punktéow recyklingu utworzonych w catym kraju.

Odwiedz www.recycle-more.co.uk, aby znalez¢ najblizszy punkt recyklingu.

Strona 16
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