
30.09.2019 FRYTOWNICA POWIETRZA DOTYKOWEGO

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 1/28

Strona 1

BROSZURA Z INSTRUKCJĄ
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FRYTARKA POWIETRZA NA LAKELANDIE
Dziękujemy za wybór frytkownicy z ekranem dotykowym Lakeland.

Zanim zaczniesz, przeczytaj tę broszurę i przechowuj ją w bezpiecznym miejscu
miejsce do wykorzystania w przyszłości.

Nasza frytownica z ekranem dotykowym pomaga zdrowiej i łatwiej przyrządzić ulubione potrawy
lub bez oleju.

Wszechstronny, szybki i wygodny, górny grill krąży gorącym powietrzem, aby ugotować jedzenie
równomiernie ze wszystkich kierunków, dzięki czemu możesz gotować mięso, ryby, drób i owoce morza do perfekcji.
Fantastyczny do mrożonek, takich jak frytki i krewetki, i możesz usmażyć do 500
gramów chrupiących, pysznych, wolnych od poczucia winy domowych chipsów za pomocą jednej łyżeczki oleju.

Dzięki bardziej zwartej powierzchni niż inne frytkownice, nie ma bałaganu do wymiany i
mniej zapachów związanych z tradycyjnymi frytkownicami. Jest łatwy w użyciu z diodą LED
panel sterowania z ekranem dotykowym i czytelny minutnik pomagają śledzić postępy.

Tutaj, w Lakeland, nasza wielokrotnie nagradzana, rodzinna firma nadal oferuje tę samą doskonałość
jakość, stosunek jakości do ceny i wyjątkowa obsługa klienta, jak w chwili założenia
firma jeszcze w latach 60.

Nasze produkty są starannie zbierane i dokładnie testowane, dzięki czemu masz pewność, że wszystko
zakup będzie przyjemnością w użyciu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU
1. Otwory wentylacyjne

2. Schowek na przewód

3. Przewód i wtyczka

4. Panel sterowania

5. Wyświetlacz cyfrowy

6. Lampka zasilania

7. Pan

8. Koszyk

9. Przycisk zwalniający kosz

10. Pokrywa przycisku koszyka

1.
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11. Uchwyt do kosza

12. Wnęka do gotowania i element grzewczy
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PANEL STEROWANIA

1. Przewodnik po czasach gotowania

2. Oświetlenie grzewcze

3. Światło silnika

4. Temperatura

5. Czas (MM: SS)

6. Przycisk wł. / Wył

7. Przycisk zmniejszania (-)

8. Przycisk Zwiększ (+)

9. Przycisk ustawiania czasu / temperatury

10. Przycisk Start / Pauza

1.

4

2)



30.09.2019 FRYTOWNICA POWIETRZA DOTYKOWEGO

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 5/28

5

5

8 7

9 6.

10

3)

Strona 6



30.09.2019 FRYTOWNICA POWIETRZA DOTYKOWEGO

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 6/28

6

Strona 7



30.09.2019 FRYTOWNICA POWIETRZA DOTYKOWEGO

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 7/28

7

Strona 8

8

KORZYSTANIE Z FRYTERA POWIETRZA DOTYKOWEGO
PO RAZ PIERWSZY
• Rozpakuj frytownicę z ekranem dotykowym i usuń wszystkie elementy opakowania.

• Przed pierwszym użyciem wytrzyj jednostkę główną czystą wilgotną ściereczką.

ABY USUNĄĆ MĄŻ Z KOSZA

• Wyciągnij uchwyt kosza z komory gotowania i umieść na suchej, poziomej powierzchni.

• Podnieś pokrywę przycisku kosza.

• Naciśnij kciukiem przycisk zwalniania kosza i unieś
uchwyt kosza do wyjmowania kosza.

• Umyj kosz i patelnię gorącą wodą z mydłem, opłucz i dokładnie wysusz. Obie części
można również myć w zmywarce.

• Upewnij się, że wszystkie części są czyste i suche przed złożeniem produktu.

• Opuść kosz na patelnię, aż usłyszysz kliknięcie, gdy się przyczepią.

• Wsuń patelnię i kosz z powrotem do komory gotowania.

• Frytkownica powietrzna jest teraz gotowa do użycia.
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INSTRUKCJA UŻYCIA
• UWAGA : Jest to frytownica bezolejowa, która działa na gorąco

powietrze NIE napełniać miski olejem ani żadnym innym płynem. Zrobić
nie przekraczaj znaku „MAX” przy zakładaniu
składniki do kosza.

• Ustaw frytownicę powietrzną na płaskiej powierzchni żaroodpornej w pobliżu gniazda. Frytownica powietrza musi być
stosowany w dobrze wentylowanym miejscu, w odległości co najmniej 30 cm od ścian i innych powierzchni
zapewnić wystarczający przepływ powietrza.

• Podczas korzystania z frytkownicy powietrznej po raz pierwszy możesz zauważyć delikatny zapach pieczenia. To jest
normalne dla nowego elementu grzejnego i zniknie po kilku zastosowaniach.

• Podłącz i włącz frytownicę powietrzną w gnieździe, urządzenie wyemituje sygnał dźwiękowy, na wyświetlaczu
zapali się na krótko, a lampka zasilania zaświeci na niebiesko.

• Naciśnij i przytrzymaj przycisk ON / OFF, rozlegnie się sygnał dźwiękowy.

• Panel sterowania podświetli się i wyświetli wartość domyślną
temperatura 180 ° C. Domyślny czas 15:00 minut
będzie migać.

• Aby ustawić czas gotowania, użyj przycisków (+) lub (-) - zwiększą się lub zmniejszą o 1
przyrosty minutowe do 60:00 minut. Możesz nacisnąć i przytrzymać przyciski (+) lub (-)
aby szybko przejść przez czas.

• UWAGA : Ustawiając czas gotowania, dodaj około 2 minut, aby pozwolić frytkownicy na
podgrzać.

• Naciśnij przycisk CZAS / TEMPERATURA, aby zmienić czas na temperaturę.

Strona 10
• Aby ustawić temperaturę, użyj przycisków (+) lub (-) - te

zwiększy lub obniży temperaturę w przyrostach co 10 ° C
od 80-200 ° C. Możesz nacisnąć i przytrzymać przyciski (+) lub (-)
aby szybko przejść przez temperatury.
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• Jeśli podczas ustawiania cyklu pieczenia przez 5 sekund nie zostanie naciśnięty żaden przycisk, przycisk
temperatura i czas zaczną migać. Naciśnij przycisk ustawiania czasu / temperatury
zacząć od nowa.

• Aby rozpocząć, dotknij przycisku START / PAUZA i silnika
zaświeci się lampka i lampka ogrzewania, a frytkownica powietrzna
rozpocznie ogrzewanie. Minutnik zacznie odliczać
w sekundy.

• Po około 2 minutach, gdy frytownica nagrzeje się do temperatury, ogrzewanie
światło zgaśnie. Wróci podczas gotowania, jeśli frytownica spadnie poniżej
temperatura na przykład podczas dodawania jedzenia.

• Wysuń patelnię i kosz z frytkownicy za pomocą uchwytu.

• Frytownica automatycznie przejdzie w tryb „pauzy” i zgasną lampki wyświetlacza.

• Dodaj swoje jedzenie do koszyka, nie przekraczaj znaku „MAX” na środku.
Nigdy nie dodawaj jedzenia do garnka bez umieszczonego kosza, zawsze gotuj jedzenie w koszu.
Nadmiar oleju z żywności spływa przez kosz do garnka podczas gotowania.

• Wsuń patelnię i kosz z powrotem do frytkownicy, gdy patelnia zostanie zastąpiona gotowaniem
cykl będzie kontynuowany automatycznie.

Strona 11
SPRAWDZANIE ŻYWNOŚCI

• Zalecamy sprawdzanie jedzenia podczas gotowania i delikatne potrząsanie składnikami
w połowie, aby zapobiec nierównomiernie ugotowanemu jedzeniu.

• Wysuń patelnię i kosz z frytkownicy za pomocą uchwytu.

• Frytkownica automatycznie przejdzie w tryb „pauzy” i zaświecą się lampki wyświetlacza
wyjdź, delikatnie wstrząśnij składnikami. Po wymianie szalki cykl się zmieni
automatycznie kontynuuj.

• Nie używaj metalowych przyborów do patelni i kosza, gdyż może to uszkodzić nieprzywierający element
do powlekania, użyj żaroodpornego plastiku lub drewnianych przyborów, jeśli chcesz zmienić swoje jedzenie.

• Podczas sprawdzania składników umieść patelnię i kosz na żaroodpornym
wyżywienie .
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• Temperatury i czasy mogą być zmieniane podczas gotowaniajeździć na rowerze, jeśli twoje jedzenie potrzebuje dłużej.

• „Wstrzymaj” frytkownicę za pomocą przycisku START / PAUZA,
rozlegnie się sygnał dźwiękowy, a czas na wyświetlaczu zacznie migać,
gotowanie jest wstrzymane.

• W razie potrzeby zwiększ czas.

• Naciśnij ponownie przycisk ustawień CZAS / TEMPERATURA i
w razie potrzeby zwiększyć temperaturę.

• Naciśnij ponownie przycisk START / PAUZA, aby kontynuować
cykl gotowania.

• Po zakończeniu gotowania frytkownica wyda sygnał dźwiękowy i
czas zacznie migać 00:00.

• Sprawdź, czy jedzenie jest gotowe. Jeśli nie, wsuń patelnię z powrotem do komory gotowania i ustaw
czas na dodatkowe 5 minut.

• Podczas wyjmowania żywności nie odwracaj miski i kosza do góry nogami, jak jakikolwiek gorący olej
resztki, które spłynęły na dno garnka, wyleją się na jedzenie. Miejsce
patelnię na powierzchni odpornej na ciepło, wyjmij kosz z patelni i przechyl jedzenie
na talerz lub wyjmij szczypcami.

• Naciśnij i przytrzymaj przycisk ZASILANIE, aż frytownica wyłączy się i nie zaświeci lampka zasilania
wychodzi.

• Wentylator silnika może nadal pracować, aż urządzenie ostygnie. Kiedy wentylator
zatrzymał się, wyłącz i wyjmij wtyczkę z gniazdka.

• Poczekaj, aż urządzenie całkowicie ostygnie przed przeniesieniem, czyszczeniem lub przechowywaniem.

Strona 12

PRZEWODNIK PO SKŁADNIKACH, WSKAZÓWKI I PORADY
• Nie smaż w tłustej lub smalcu potraw, takich jak kiełbaski.

Gorący olej może pluć na element grzejny i spowodować dymienie urządzenia.

• Możesz gotować przekąski, które normalnie gotowałbyś w piekarniku w frytkownicy.

• Za pomocą frytkownicy można podgrzewać składniki, ustawić temperaturę na 150 ° C
za 10 minut.

• Pokrój żywność na równe rozmiary, aby równomiernie gotować.

FRYTKI

Do robienia frytek zalecamy ziemniaki Maris Piper i King Edward. Przechowuj je w
ciemna piwnica lub w chłodnej szafce z dala od światła.

Po obraniu ziemniaków umyj je dokładnie przed krojeniem i umyj
ponownie, gdy zostaną pocięte - usunie to skrobię.

Osuszyć frytki za pomocą wysoce chłonnego czystego ręcznika lub ściereczki kuchennej.

Posmaruj frytki olejem i gotuj w ciągu kilku minut od dodania oleju.

Im cieńsze są chipsy, tym będą bardziej chrupiące. Im grubsze żetony, tym bardziej puszysta
będą w środku.

Zmień czas gotowania zgodnie z grubością frytek. Jeśli wolisz żetony
bądź chrupiący, spróbuj gotować jeszcze przez kilka minut.

Aby dodać innym smakom frytki, możesz je polać różnymi rodzajami oleju.
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Mrożone frytki można również gotować w dotykowej frytkownicy, ponieważ są tam wstępnie ugotowane
nie trzeba dodawać oleju.

Strona 13

PRZEWODNIK PO GODZINACH GOTOWANIA
Oto przewodnik po czasach gotowania różnych rodzajów żywności.

Jest to tylko wskazówka, czasy będą się różnić w zależności od tego, czy jedzenie jest sezonowe, jego wielkości,
grubość i preferencje dotyczące tego, jak lubisz gotowane jedzenie (np. stek).

W przypadku mrożonek należy stosować czasy gotowania i temperatury podane na opakowaniu.

Podczas gdy mierzysz się z czasem gotowania, monitoruj swoje jedzenie i gotuj
w razie potrzeby więcej minut.

Upewnij się, że jedzenie jest dokładnie ugotowane przed podaniem.

JEDZENIE ILOŚĆ
(sol)

CZAS
(min)

TEMP
(° C)

WSTRZĄSAĆ? DODATKOWE INFORMACJE

MIĘSO

stek 100–500 10–20 200 Nie

Użyj szczypiec, aby skręcić w połowie.Kotlety Wieprzowe 100–500 10–25 200 Nie

Burger 100–500 15 200 Nie

Frytki i mrożone jedzenie

Słodki ziemniak
kliny

300–500 15–20 200 tak Wymieszaj w misce z 1-2 łyżeczkami oleju,
sól, pieprz i papryka (opcjonalnie).

Domowe frytki 300–500 20–25 200 tak Potnij ziemniaka na 1 cm chipsy.
Wymieszaj w misce z 1-2 łyżeczkami oleju.

Cienkie mrożone frytki 300–500 20 200 tak

Nie dodawać oleju.Grube mrożone frytki 300–500 25 200 tak

Kurczak Mrożony
samorodki

100–500 10–15 200 tak

Paluszki rybne mrożone 100–400 6–10 200 Nie
Użyj szczypiec, aby skręcić w połowie.

Mrożone krewetki 100–500 15 200 tak
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RYBY I OWOCE MORZA

Ryba 100–500 10–20 200 Nie Użyj szczypiec, aby skręcić w połowie.

Krewetki 100–500 8-12 180 tak
Użyj gotowanych krewetek, rozmrozić, jeśli zamrożone.

krewetki królewskie 100–500 9–14 180 tak

DRÓB

Pałeczki 100–500 20–15 200 Nie
Użyj szczypiec, aby skręcić w połowie.

Pierś z kurczaka 100–500 15–20 200 Nie

Str. 14

CZĘSTO ZADAWANE PYTANIA
Pytanie: Dlaczego frytownica z ekranem dotykowym nie działa?

Odpowiedź: Sprawdź, czy urządzenie jest podłączone i włączone w gnieździe i
lampka zasilania jest podświetlona.

Frytownica z ekranem dotykowym ma ochronę przed przegrzaniem. Jeśli temperatura wewnętrzna
przekroczył bezpieczną temperaturę pracy 380 ° C, wystąpił błąd i
bezpiecznik się wyłączył. Skontaktuj się z zespołem obsługi klienta Lakeland.

Pytanie: Dlaczego moje jedzenie nie jest odpowiednio ugotowane?

Odpowiedź: W koszyku może być za dużo jedzenia - sprawdź zalecane
ilość na stole na stronie 13. Ewentualnie włóż mniejsze partie do
Frytkownica powietrzna - zapewni to bardziej równomierne gotowanie żywności.

Temperatura może być zbyt niska, zwiększyć temperaturę gotowania.

Czas gotowania może być za krótki, gotuj przez kolejne 5 minut.

Pytanie: Dlaczego jedzenie jest ugotowane nierównomiernie?

Odpowiedź: Niektóre potrawy, takie jak frytki i samorodki, należy wstrząsnąć w połowie
gotowanie.

Pytanie: Dlaczego domowe chipsy nie są chrupiące?

Odpowiedź: Upewnij się, że używasz odpowiedniego rodzaju ziemniaków (niektóre dają lepsze wyniki). Kiedy
przygotowując chipsy, upewnij się, że są tego samego rozmiaru, umyj je i wysusz
przed włożeniem do frytkownicy powietrznej, aby usunąć skrobię i delikatnie posmarować olejem
aby uzyskać ostrzejszy wynik.

Pytanie: Dlaczego patelnia nie wsunie się do frytkownicy powietrznej?

Odpowiedź: Kosz jest przepełniony - usuń część jedzenia i upewnij się, że nie
przekraczać znak „MAX”.

Kosz może być nieprawidłowo umieszczony na patelni. Naciśnij kosz w dół
na patelni, aż usłyszysz kliknięcie.

Pytanie: Dlaczego nadmiar pary wydostaje się z frytkownicy powietrznej?

Odpowiedź: Gotowane składniki są zbyt tłuste, aby można je było gotować w frytkownicy powietrznej,
olej i tłuszcz ze składników mogły rozpryskiwać się podczas podgrzewania
element. Wyłącz frytownicę powietrzną i wyczyść - patrz „Pielęgnacja i czyszczenie”.

Mogą być resztki z poprzedniego gotowania, upewnij się, że kosz i patelnia
są odpowiednio czyszczone po każdym użyciu.
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PIELĘGNACJA I CZYSZCZENIE
• Odłącz frytownicę od zasilania i pozwól jej całkowicie ostygnąć przed czyszczeniem.

• Dokładnie wyczyść przed pierwszym użyciem i po każdym użyciu.

• Po każdorazowym użyciu sprawdź części pod kątem zużycia lub uszkodzeń.

• Nie należy używać ściernych środków czyszczących ani wełny stalowej.

• Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie lub innym płynie.

• Aby wyczyścić podstawę i panel sterowania, wytrzyj czystą, wilgotną szmatką i osusz
dokładnie przed przechowywaniem.

• Aby wyczyścić naczynie i kosz, umyj je w gorącej wodzie z mydłem, używając nieściernej gąbki.
Patelnię i kosz można również myć w zmywarce.

• Jeśli składniki przykleiły się do kosza lub patelni, moczyć przez 10 minut przed czyszczeniem i
do usunięcia należy użyć gąbki lub miękkiej szczeciny.

• Wyczyść komorę gotowania wilgotną, nieścierającą ściereczką.

• Wyczyść element grzejny za pomocą czystej suchej szczotki.

• Przechowuj frytownicę z ekranem dotykowym i delikatnie popchnij kabel zasilający z powrotem do przewodu
schowek w podstawie urządzenia. Nigdy nie owijaj go ciasno wokół produktu.

Strona 16
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POŁĄCZENIA ELEKTRYCZNE
To urządzenie jest wyposażone we wtyczkę z trzema bolcami z bezpiecznikiem, zgodną z BS1363, która jest odpowiednia do użytku
we wszystkich domach wyposażonych w gniazda zgodne z aktualnymi specyfikacjami. Jeśli zamontowana wtyczka nie jest odpowiednia
w przypadku gniazdek należy je odciąć i ostrożnie zutylizować. Aby uniknąć porażenia prądem
wstrząs, nie wkładaj wyrzuconej wtyczki do gniazdka.

MONTAŻ NOWY WTYK

Jeśli z jakiegokolwiek powodu musisz zamontować nową wtyczkę, należy podłączyć elastyczny przewód zasilający
jak pokazano tutaj. Przewody w przewodzie zasilającym zamontowanym w tym urządzeniu są zabarwione
zgodnie z następującym kodem:

Podłącz NIEBIESKI do neutralnego (N)
Podłącz ZIELONY i ŻÓŁTY do Ziemi (E)
Połącz BRĄZOWY z Live (L)
Należy zastosować bezpiecznik 13 A.

Jeśli kolory przewodów w przewodzie sieciowym tego urządzenia nie odpowiadają
kolorowe oznaczenia identyfikujące zaciski we wtyczce, wykonaj następujące czynności. Drut
oznaczony kolorem zielonym i żółtym MUSI być podłączony do oznaczonego terminala
z literą E (Ziemia). Przewód w kolorze niebieskim MUSI być podłączony do
zacisk oznaczony literą N (neutralny). Drut w kolorze brązowym
MUSI być podłączony do terminala oznaczonego literą L (Live).

Przed ponownym założeniem osłony wtyczki sprawdź, czy nie ma w niej przeciętych lub zabłąkanych pasm drutu
wtyczka. Użyj 13-amperowego bezpiecznika BS1362. Należy stosować wyłącznie bezpieczniki zatwierdzone przez BSI lub ASTA.
Jeśli nie masz pewności, jakiej wtyczki lub bezpiecznika użyć, zawsze skonsultuj się z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: po wymianie lub wymianie bezpiecznika na formowanej wtyczce z pokrywą bezpiecznika,
pokrywa musi być ponownie zamontowana na wtyczce; nie wolno używać urządzenia bez osłony bezpiecznika.
W przypadku zgubienia, nowe osłony bezpieczników można uzyskać w sklepie elektrycznym. To urządzenie
jest zgodny z następującymi dyrektywami UE: 2014/35 / UE (dyrektywa niskonapięciowa) i
2014/30 / UE (dyrektywa EMC).

RECYKLING ELEKTRYCZNYCH
Wraz z wieloma innymi detalistami, Lakeland dołączył do
schemat, w którym klienci mogą zabrać niechciane urządzenia elektryczne
punkty recyklingu utworzone w całym kraju.

Odwiedź www.recycle-more.co.uk, aby znaleźć najbliższy punkt recyklingu.

Strona 17

GEBRAUCHSANWEISUNG
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Model: 31812

HEISSLUFTFRITTEUSE MIT
EKRAN DOTYKOWY

Strona 18

LAKELAND HEISSLUFTFRITTEUSE MIT TOUCHSCREEN
Vielen Dank, dass Sie sich für den Kauf der Heißluftfritteuse mit Touchscreen von Lakeland
entschieden haben.

Bitte lesen Sie sich diese Anleitung vor der Inbetriebnahme Ihres neuen Geräts aufmerksam
durch und bewahren Sie sie gut auf, falls Sie später auf die hier enthaltenen Informationen
zurückgreifen möchten.

Mit unserer Heißluftfritteuse mit Touchscreen können Sie Ihre Lieblingsspeisen gesünder
zubereiten, wobei Sie wenig oder kein Öl benötigen.

Mit diesem vielseitigen, schnellen und praktischen Gerät kochen Sie Fleisch, Fisch, Geflügel
und Meeresfrüchte perfekt, da die heiße Luft durch das dere obere Gitter zirkuliert und so Ihre
Speisen gleichmäßig kocht. Auch für gefrorene Speisen wie Pommes frites und Scampi
hervorragend geeignet. Außerdem können Sie bis zu 500 Gramm knusprige, köstliche
selbstgemachte Pommes ohne schlechtes Gewissen mit nur einem Teelöffel Öl frittieren.

Die Heißluftfritteuse nimmt weniger Platz ein als vergleichbare Geräte. Außerdem muss
das Öl nicht umständlich gewechselt werden, und sie ist mit weniger Gerüchen als bei
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herkömmlichen Fritteuse verbunden. Sie ist mit ihrer Steuerung über den LED-Touchscreen
sehr benutzerfreundlich, und dank des Countdown-Timers wissen Sie immer, wann Ihr
Essen fertig ist.

Unser mehrfach ausgezeichnetes Familienunternehmen legt heute genauso viel Wert auf
ein Höchstmaß an Qualität, ein gutes Preis-Leistungs-Verhältnis und einen hervorragenden
Kundenservice wie damals in den 1960er Jahren, als Lakeland gegründet wurde.

Unsere Artikel werden mit größter Sorgfalt ausgewählt und gründlich geprüft. Więc haben
Sie die Gewähr, dass Ihnen jeder Artikel, den Sie bei uns kaufen, jahrelang Freude bereiten
wird

Str. 19
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Strona 20

PRODUKTMERKMALE
1. Lüftungsschlitze

2. Kabelaufwicklung

3. Netzkabel und Netzstecker

4. Bedienfeld

5. Digitalanzeige

6. Netzanzeige

7. Topf

8. Korb

9. Korbentriegelungstaste

10. Abdeckung der Korbtaste

11. Korbgriff

12. Vertiefung für Topf und Heizelement

4

6.

8

9

5

1.

2)

3)
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11

12

7

10

Strona 21

BEDIENFELD

1.

4

5

8 7

9 6.

3)

2)

1. Leitfaden mit Garzeiten

2. Heizlicht

3. Motorleuchte

4. Temperatur

5. Zeit (MM: SS)

6. Ein- / Austaste

7. Taste zum Reduzieren

8. Taste zum Erhöhen

9. Taste für Zeit- /

Temperatureinstellung

10. Start- / Pausentaste
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Str. 22

22

SICHERHEITSHINWEISE
Lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme Ihres Geräts
sorgfältig durch und bewahren Sie sie für den weiteren Gebrauch sicher auf. Befolgen
Sie beim Gebrauch des Produkts stets diese Sicherheitshinweise, um Verletzungen oder
Schäden am Gerät zu vermeiden. Dieses Produkt ist nur für den vorgesehenen Zweck
gemäß der Beschreibung in dieser Gebrauchsanweisung bestimmt.

• Dieses Gerät darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verminderter
körperlicher, sensorischer oder geistiger Fähigkeit oder mit fehlenden
Erfahrungen und Kenntnissen nur dann verwendet werden, wenn sie
von einer Osoba, die für ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
werden und sie im Gebrauch und hinsichtlich der potentiellen Gefahren
des Geräts unterwiesen wurden. Dieses Gerät ist kein Spielzeug. Umierać
Reinigung und Wartung des Geräts darf nicht von Kindern unter acht
Jahren und nicht ohne Aufsicht Erwachsener durchgeführt werden.

• Stellen Sie sicher, dass Ihre Stromversorgung mit der auf dem Gerät angegebenen Spannung
übereinstimmt.

• Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber vom Gerät.

• Vergewissern Sie sich stets vor Gebrauch des Geräts, dass es keine erkennbaren Schäden aufweist.
Verwenden Sie das Produkt nicht, falls es Schäden aufweist oder versehentlich fallen gelassen
wurde. Wenden Sie sich im Falle von Schäden oder Defekten am Gerät an den Kundenservice von
Lakeland unter der Rufnummer 0800 444 1500.

• Verwenden Sie das Produkt nicht, falls das Netzkabel beschädigt ist. Falls das Netzkabel beschädigt
ist, muss es durch ein Spezialkabel ersetzt werden. Kontaktieren Sie den Kundenservice von
Lakeland unter der Rufnummer 0800 444 1500.

• Stellen Sie das Gerät zum Gebrauch stets auf eine trockene, ebene und hitzebeständige Fläche.

• Ziehen Sie den Netzstecker bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung des Geräts aus der Steckdose.
Zum Abschalten ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

• Verwenden Sie nur die von Lakeland empfohlenen Zubehörteile oder Einsätze.

• Tauchen Sie Netzkabel, Netzstecker, Deckel oder Gerät nicht w Wasser oder andere Flüssigkeiten
ein. Es besteht Brand-, Stromschlag- und Verletzungsgefahr!

• Lassen Sie das Netzkabel nicht vom Küchentisch oder von der Arbeitsplatte herunterhängen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heißen Oberflächen in Berührung kommt.

• Nur für den Gebrauch in Innenräumen.

• Nur für den privaten Gebrauch.

• Dieses Gerät ist nur für die Zubereitung von Lebensmitteln gemäß der Beschreibung in der
mitgelieferten Gebrauchsanweisung vorgesehen.

• Ziehen Sie den Netzstecker ausschließlich mit trockenen Händen aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie
den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Netzsteckdose heraus.

Str. 23
• Decken Sie das Gerät während des Gebrauchs nicht ab. Es besteht Verletzungs- und
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möglicherweise Brandgefahr!
• Schließen Sie das Gerät nicht an eine externe Zeitschaltuhr oder an ein System mit Fernbedienung an.

• Lassen Sie bei der Verwendung von Verlängerungskabeln Vorsicht walten. Die elektrischen Nennwerte
des Kabels müssen mindestens so hoch wie die des Geräts sein. Achten Sie darauf, dass das Kabel
nicht von der Arbeitsplatte herunterhängt und nicht mit heißen Flächen in Berührung kommt.

• Dieses Gerät erfüllt die Grundanforderungen der Richtlinien 2014/30 / EU (Elektromagnetische
Verträglichkeit) und 2014/35 / EU (Niederspannungsrichtlinie).

• OSTRZEŻENIE: Bei einem abgeschnittenen Stecker in einer 13 A-Netzsteckdose besteht die Gefahr
einer schweren Verletzung durch einen Stromschlag! Achten Sie auf die ordnungsgemäße
Entsorgung des abgeschnittenen Netzsteckers.

• ACHTUNG: Die Verpackungsmaterialien aus Kunststoff können gefährlich sein. Sie dürfen
nicht in die Hände von Babys und Kindern gelangen, da Erstickungsgefahr besteht. Diese
Beutel sind kein Spielzeug.

• Halten Sie die Heißluftfritteuse, den Netzstecker und das Netzkabel von heißen Öfen, Flammen und
anderen heißen Oberflächen paproć.

• Die Heißluftfritteuse darf nur in einer gut belüfteten Umgebung verwendet werden. Sie sollte
mindestens 30 cm von der Wand und von anderen Oberflächen entfernt stehen, damit eine
ausreichende Luftzirkulation gewährleistet ist.

• Nehmen Sie die Heißluftfritteuse NICHT leer in Betrieb und befüllen Sie sie niemals über die
Markierung „MAX” an der Seite des Korbs.

• Füllen SIE KEIN Öl oder andere Flüssigkeiten in den Topf.

• Legen SIE KEIN Lebensmittel direct in die Vertiefung mit dem Heizelement. Die Lebensmittel dürfen
mit dem Heizelement NICHT direkt in Berührung kommen. Legen Sie niemals Lebensmittel in
den Topf, ohne dass der Korb eingesetzt ist. Kochen Sie Lebensmittel stets im Korb.

• Lassen Sie die Heißluftfritteuse während des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

• Die Heißluftfritteuse, der Korb und der Topf bleiben nach der Verwendung noch eine
Weile heiß. Schalten Sie die Heißluftfritteuse aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie sie
vollständig abkühlen, bevor Sie sie bewegen, säubern oder verstauen.

ACHTUNG - HEISSE OBERFLĘCHEN

• Alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Oberflächen
heizen sich während des Gebrauchs stark auf.

• NICHT BERÜHREN ! Es besteht Verletzungsgefahr.

• Schalten Sie die Fritteuse aus, ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerät vollständig abkühlen, bevor Sie diese
Oberflächen berühren.

• Nehmen Sie den Topf und den Korb mit äußerster Vorsicht
heraus, da sehr heißer Dampf austreten oder heißes Fett
herausspritzen und Sie verbrennen kann. Fassen Sie den Topf
Daher Stets am Griff i. Tragen Sie stets Ofenhandschuhe.

• Während der Verwendung entweicht heißer Dampf durch die
Lüftungsschlitze. Halten Sie Ihren Händen und Ihrem Gesicht
ausreichend Abstand.

Str. 24

ERSTMALIGER GEBRAUCH IHRER
HEISSLUFTFRITTEUSE MIT TOUCHSCREEN
• Packen Sie die Heißluftfritteuse mit Touchscreen aus und entfernen Sie sämtliche

Verpackungsmaterialien.

• Wischen Sie das Gerät vor dem ersten Gebrauch mit einem sauberen feuchten Tuch ab.

TOPF AUS DEM KORB NEHMEN

• Ziehen Sie den Griff des Korbs aus der Vertiefung und stellen Sie ihn auf eine trockene,
ebene Fläche.
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• Heben Sie die Abdeckung der Korbtaste an.

• Drücken Sie mit dem Daumen auf die
Korbentriegelungstaste und heben Sie den Korbgriff an,
um den Korb zu entnehmen.

• Waschen Sie den Korb und den Topf in heißem Spülwasser und spülen und trocknen
Sie sie sorgfältig ab. Beide Teile sind auch spülmaschinenfest.

• Alle Bestandteile müssen sauber und trocken sein, bevor Sie das Gerät
zusammensetzen.

• Lassen den Korb in den Topf hinab, bis Sie ein Klicken hören. Dann ist er eingerastet.

• Schieben Sie Topf und Korb zurück in die Vertiefung.

• Die Heißluftfritteuse ist nun betriebsbereit.

Str. 25

GEBRAUCHSHINWEISE
• BITTE BEACHTEN: Diese Heißluftfritteuse funktioniert

ölfrei mit heißer Luft. Befüllen Sie den Topf NICHT mit Öl
oder einer anderen Flüssigkeit. Überschreiten Sie nicht die
„MAX” -Kennzeichnung, wenn Sie Zutaten in den Korb füllen.

• Stellen Sie die Heißluftfritteuse auf eine ebene, hitzebeständige Fläche in der Nähe einer
Steckdose. Die Heißluftfritteuse darf nur in einer gut belüfteten Umgebung verwendet
Werden. Sie sollte mindestens 30 cm von der Wand und von anderen Oberflächen entfernt
stehen, damit eine ausreichende Luftzirkulation gewährleistet ist.

• Beim ersten Gebrauch der Heißluftfritteuse kann sich es leicht verbrannt riechen. Das ist bei
einem neuen Heizelement normal und gibt sich nach einigen Anwendungen.

• Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und schalten Sie die Heißluftfritteuse ein. Daraufhin
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ertönt ein Piepton, das Display leuchtet kurz auf, und die Kontrollleuchte leuchtet blau.

• Halten Sie die EIN- / AUS-Taste gedrückt, bis ein Piepton ertönt.

• Das Bedienfeld leuchtet auf und zeigt die
Temperatura standardowa w 180 ° C Die Standarddauer
od 15:00 Minuten blinkt.

• Stellen Sie die Kochdauer mit der Taste (+) bzw. (-) ein. Damit erhöhen oder reduzieren
Sie die Dauer w 1-Minuten-Schritten bis maksymalnie 60 Minuten. Sie können die Taste (+)
bzw. (-) gedrückt halten, um die gewünschte Zeit schneller einzustellen.

• WSKAZÓWKA : beachten Sie beim einstellen der Kochdauer, dass die Heißluftfritteuse ETWA
2 Minuten zum Aufwärmen benötigt.

• Drücken Sie die ZEIT- / TEMPERATUR-Taste, um von der Zeit auf die Temperatur zu
wechseln.

Str. 26
• Stellen Sie die Temperatur mit der Taste (+) bzw. (-) ein. Cholera

erhöhen oder reduzieren Sie die Temperatur in 10 ° C-Schritten
od 80 do 200 ° C. Sie können die Taste (+) bzw. (-) gedrückt
halten, um die gewünschte Temperatur schneller einzustellen.

• Wenn Sie Ihren Kochzyklus einstellen und 5 Sekunden lang keine Tasten drücken,
beginnen Temperatur und Zeit zu blinken. Drücken Sie die ZEIT- / TEMPERATUR-Taste
um von vorn zu beginnen.

• Drücken Sie zunächst die ZEIT- / TEMPERATUR-Taste.
Daraufhin leuchten die Motorleuchte und das Heizlicht
auf, und die Heißluftfritteuse beginnt mit dem Aufwärmen.
Der Timer zählt ab jetzt in Sekunden rückwärts.
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• Nach etwa 2 Minuten, także sobald die Heißluftfritteuse auf Temperatur ist, geht
das Heizlicht aus. Es leuchtet während des Kochens erneut auf, falls
die Heißluftfritteuse unter die gewünschte Temperatur fällt, wenn Sie beispielsweise
Lebensmittel hinzugeben.

• Ziehen Sie den Topf und den Korb am Griff heraus.

• Die Heißluftfritteuse wechselt automatisch in den Pausenmodus, und die Leuchten im
Wyświetl gehen aus.

• Geben Sie die Lebensmittel in den Topf und achten Sie dabei darauf, dass Sie nicht
über die Markierung „MAX” auf der Innenseite kommen. Legen Sie niemals Lebensmittel
in den Topf, ohne dass der Korb eingesetzt ist. Kochen Sie Lebensmittel stets im Korb.
Überschüssiges Öl aus Ihren Lebensmitteln läuft während des Kochens durch den Korb
in den Topf.

Str. 27
• Schieben Sie den Topf mit dem Korb wieder in die Heißluftfritteuse. Sobald der Topf

eingesetzt ist, läuft der Kochzyklus automatisch weiter.

LEBENSMITTEL KONTROLLIEREN

• Wir empfehlen, Ihre Lebensmittel während des Kochens zu kontrollieren und die Zutaten
nach Ablauf der halben Zeit leicht zu schütteln, damit sie gleichmäßig gekocht werden.

• Ziehen Sie den Topf und den Korb am Griff heraus.

• Die Heißluftfritteuse wechselt automatisch in den Pausenmodus, und die Leuchten im
Wyświetl gehen aus. Schütteln Sie die Zutaten leicht. Sobald der Topf eingesetzt ist, wird
der Kochzyklus automatisch fortgesetzt.

• Verwenden Sie im Topf und Korb keine Metallutensilien, da andernfalls die
Antihaftbeschichtung beschädigt wird. Nutzen Sie zum Umrühren und Wenden
Utensilien aus hitzebeständigen Kunststoff oder Holz.

• Stellen Sie den Topf und den Korb zur Kontrolle der Lebensmittel auf ein
hitzebeständiges Brett.

• Die Temperatur- und Zeiteinstellungen können während des
Kochvorgangs geändert werden, spada Ihre Speisen länger benötigen.

• Drücken Sie die START- / PAUSEN-Taste, um die Heißluftfritteuse
zu „pausieren”. Daraufhin ertönt ein Piepton, die Zeitangabe auf
dem Display blinkt und der Kochvorgang wird pausiert.

• Erhöhen Sie gegebenenfalls die Zeit.

• Drücken Sie die ZEIT- / TEMPERATUR-Taste erneut und erhöhen
Sie gegebenenfalls die Temperatur.

• Drücken Sie die START- / PAUSEN-Taste, um den Kochvorgang
fortzusetzen.

• Nach Beendigung des Kochvorgangs gibt die Heißluftfritteuse einen
Piepton aus und die Zeit blinkt auf 00:00.

• Vergewissern Sie sich, dass Ihr Essen fertig ist. Schieben Sie den Topf andernfalls wieder in die
Vertiefung und stellen Sie den Timer auf weitere 5 Minuten ein.

• Stellen Sie den Topf und den Korb nicht auf den Kopf, um Ihre Lebensmittel herauszunehmen,
da sich heiße Ölreste am Boden des Topfes befinden können, die Sie andernfalls auf Ihr Essen
Gießen. Stellen Sie den Topf auf eine hitzebeständige Fläche, nehmen Sie den Korb aus dem



30.09.2019 FRYTOWNICA POWIETRZA DOTYKOWEGO

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 24/28

27

Topf und geben Sie Ihr Essen auf einen Teller, indem Sie den Korb leicht neigen oder eineZange verwenden.

• Halten Sie die EIN- / AUS-Taste gedrückt, bis sich die Heißluftfritteuse abschaltet und die
Netzanzeige ausgeht.

• Das Motorgebläse läuft u. U. weiter, bis sich das Gerät abgekühlt hat. Schalten Sie das Gerät
aus, wenn das Gebläse zum Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

• Lassen Sie das Gerät vollständig abkühlen, bevor Sie es bewegen, reinigen oder verstauen.

Str. 28

ZUTATEN, WSKAZÓWKI I TRIKI
• Kochen Sie keine extrem öligen oder fettigen Lebensmittel wie Würstchen in der

Heißluftfritteuse. Heißes Öl kann auf das Heizelement spritzen, sodass das Gerät raucht.

• Przekąski, die normalerweise im Ofen zubereitet werden, können in der Heißluftfritteuse
gekocht werden.

• Sie können die Heißluftfritteuse zum Aufwärmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie
die Temperatur dazu auf 150 ° C und die Dauer auf 10 Minuten ein.

• Schneiden Sie die Lebensmittel für ein gleichmäßiges Kochergebnis auf eine einheitliche
Größe zu.

FRYTKI

Wir empfehlen zur Zubereitung von Pommes frites Kartoffeln von Maris Piper und King
Edward. Bewahren Sie sie in einem dunklen Keller oder einem kühlen Schrank vor Licht
geschützt auf.

Schälen Sie Ihre Kartoffeln und waschen Sie sie vor dem Schneiden gründlich. Waschen Sie
sie nach dem Schneiden erneut, um die Stärke zu entfernen.

Trocknen Sie die Kartoffelstücken mit einem besonders saugfähigem, sauberem
Geschirrtuch oder Küchenpapier ab.

Bestreichen Sie die Kartoffelstücke mit Öl und kochen Sie gleich danach.

Je dünner die Stücke, desto knuspriger sind sie am Ende. Je dicker die Stücke, desto
flockiger sind sie am Ende innen.

Ęndern Sie die Kochdauer je nach Dicke Ihrer Kartoffelstückchen. Kochen Sie sie ein paar
Minuten länger, wenn Sie knusprige Pommes frites möchten.

Für verschiedene Geschmacksrichtungen können Sie sie mit mit verschiedenen Arten von Öl
einstreichen.

Sie können auch gefrorene Pommes frites in der Heißluftfritteuse mit Touchscreen kochen.
Da sie vorgekocht sind, benötigen Sie kein zusätzliches Öl.
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Str. 29

29

LEITFADEN MIT GARZEITEN
Nachstehend sehen Sie die Garzeiten für verschiedene Arten von Lebensmittel.

Diese sollen nur als Leitfaden dienen. Die tatsächliche Dauer ist davon abhängig, ob es sich um
Saisonzutaten handelt, welche Größe und Dicke sie haben und wie gut durch Ihr Essen (z. B.
Stek) sein soll.

Beziehen Sie sich bei gefrorenen Lebensmitteln auf die Angaben zu Kochdauer und -temperatur
auf der Verpackung.

Während Sie mit den verschiedenen Garzeiten eksperymentieren, sollten Sie Ihre Lebensmittel
immer gut im Auge behalten und gegebenenfalls noch einige Minuten hinzufügen.

Vergewissern Sie sich vor dem Servieren stets, dass Ihre Zutaten wirklich gar sind.

LEBENSMITTEL MENGE
(sol)

DAUER
(min)

TEMP
(° C)

SCHÜTTELN? ZUSĘTZLICHE ANGABEN

FLEISCH

stek 100–500 10–20 200 Nein
Wenden Sie sie jedoch nach der

Hälfte mit einer Zange.
Schweinekoteletts 100–500 10–25 200 Nein

Burger 100–500 15 200 Nein

FRYTKI Z POMMESU I GEFRORENU LEBENSMITTEL

Süßkartoffelspalten 300–500 15–20 200 Ja In einer Schüssel mit 1–2 TL Öl, Salz, Pf-

effer und Paprika vermengen (opcjonalnie).

Selbstgemachte

Frytki

300–500 20–25 200 Ja Kartoffeln w 1 cm dicke Pommes

frites schneiden. W einer Schüssel
mit 1–2 TL Öl vermengen.

Dünne, gefrorene

Frytki

300–500 20 200 Ja

Kein Öl hinzugebenDicke, gefrorene
Frytki

300–500 25 200 Ja

Kurczak Gefrorene
Bryłki

100–500 10–15 200 Ja

Gefrorene Fischstäbchen 100–400 6–10 200 Nein Wenden Sie sie jedoch nach der

Hälfte mit einer Zange.Gefrorene Scampi 100–500 15 200 Ja

FISCH & MEERESFRÜCHTE

Fisch 100–500 10–20 200 Nein Wenden Sie ihn jedoch nach der

Hälfte mit einer Zange.

Garnelen 100–500 8-12 180 Ja Gekochte Garnelen verwenden,

gefrorene auftauen lassen.Riesengarnelen 100–500 9–14 180 Ja

GEFLÜGEL

Hähnchenschenkel 100–500 20–15 200 Nein
Wenden Sie sie jedoch nach der
Hälfte mit einer Zange.

Hühnerbrust 15–20 200 Nein
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HĘUFIG GESTELLTE FRAGEN
Frage: Warum funktioniert die Heißluftfritteuse mit Touchscreen nicht?
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Odpowiedź: Überprüfen Sie, ob das Gerät mit dem Stromnetz verbunden ist und ob die
Netzanzeige aufleuchtet.

Die Heißluftfritteuse mit Touchscreen verfügt über einen Überhitzungsschutz.
Falls in Innentemperatur die sichere Arbeitstemperatur w 380 ° C
überschritten hat, liegt eine Störung vor, und die Sicherung hat abgeschaltet.
Wenden Sie sich bitte an den Kundenservice von Lakeland.

Frage: Warum sind meine Speisen nicht richtig gekocht?

Odpowiedź: Möglicherweise sind zu viele Lebensmittel im Korb. Die empfohlenen
Mengen sind in der Tabelle auf Seite 13 nachzulesen. Alternativ können
Sie kleinere Mengen in die Heißluftfritteuse geben. Więc werden die Speisen
gleichmäßiger gekocht.

Die Temperatur könnte zu niedrig sein. Erhöhen Sie die Kochtemperatur.

Die Kochdauer ist möglicherweise nicht lang genug. Geben Sie weitere 5
Hinzu Minuten.

Frage: Warum werden die Lebensmittel nicht gleichmäßig gekocht?

Odpowiedź: Einige Lebensmittel wie Pommes frites und Nuggets müssen nach der Hälfte
der Kochzeit geschüttelt werden.

Frage: Warum sind meine selbstgemachten Pommes frites nicht knusprig?

Odpowiedź: Verwenden Sie die richtige Kartoffelsorte (manche bringen bessere)
Ergebnisse). Achten Sie bei der Zubereitung der Pommes frites darauf,
gleichmäßig große Stücke zuzuschneiden. Waschen und trocknen Sie sie ab,
bevor Sie sie in die Heißluftfritteuse geben. Dadurch wird die Stärke entfernt.
Bestreichen Sie sie mit etwas Öl, damit sie knuspriger werden.

Frage: Warum lässt sich der Topf nicht in die Heißluftfritteuse schieben?

Odpowiedź: Der Korb ist übervoll. Nehmen Sie einen Teil der Lebensmittel heraus und
vergewissern Sie sich, dass Sie die Markierung „MAX” nicht überschreiten.

Möglicherweise wurde der Korb nicht richtig in den Topf eingesetzt. Drücken
Sie den Korb nach unten in den Topf, bis Sie ein Klicken hören.

Frage: Warum tritt übermäßig Dampf aus der Heißluftfritteuse aus?

Odpowiedź: Ihre Zutaten sind möglicherweise zu fettig für die Zubereitung in der
Heißluftfritteuse. Das Öl und Fett aus den Zutaten ist möglicherweise auf das
Heizelement gespritzt. Schalten Sie die Heißluftfritteuse ab und reinigen Sie
sie - siehe „Pflege und Reinigung“.

Möglicherweise sind vom vorherigen Kochen Reste verblieben. Reinigen Sie
den Korb und den Topf nach jeder Verwendung gründlich.

Str. 31

PFLEGE UND REINIGUNG
• Ziehen Sie den Netzstecker der Heißluftfritteuse und lassen Sie diese vor der Reinigung

vollständig abkühlen.

• Reinigen Sie das Gerät vor der ersten Inbetriebnahme und nach jedem Gebrauch
gründlich.

• Überprüfen Sie die einzelnen Teile regelmäßig auf Verschleiß oder Schäden.

• Verwenden Sie keine Scheuermittel oder metallenen Scheuerschwämme.

• Tauchen Sie das Gerät niemals w Wasser oder andere Flüssigkeiten ein.

• Wischen Sie das Gehäuse und das Bedienfeld mit einem sauberen, feuchten Tuch ab



30.09.2019 FRYTOWNICA POWIETRZA DOTYKOWEGO

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 27/28

31

und lassen Sie das Gerät gründlich trocknen, bevor Sie es verstauen.

• Waschen Sie den Topf und den Korb in heißem Spülwasser ab und verwenden Sie einen
weichen Schwamm. Topf und Korb sind spülmaschinenfest.

• Lassen Sie den Korb und / oder den Topf 10 Minuten einweichen, spada Zutaten
festkleben. Reinigen Sie sie anschließend mit einem Schwamm oder lösen Sie Reste mit
einer weichen Bürste.

• Säubern Sie die Vertiefung des Topfes mit einem weichen, feuchten Lappen.

• Reinigen Sie das Heizelement mit einer sauberen, trockenen Bürste.

• Drücken Sie das Stromkabel zum Verstauen der Heißluftfritteuse mit Touchscreen
vorsichtig in die Kabelaufbewahrung im Sockel des Geräts. Wickeln Sie es nie fest um
das Gerät.
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Lakeland
Alexandra Buildings, Windermere, Cumbria, UK LA23 1BQ

Tel: +44 (0) 15394 88100 www.lakeland.co.uk
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