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Strona 1

BROSZURA Z INSTRUKCJA

EKRAN DOTYKOWY
PRODUCENT ZUP

Model: 31577
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Strona 2
LAKELAND TOUCHSCREEN SOUP MAKER

Dzigkujemy za wybranie ekspresu do zupy Lakeland Touchscreen.

Zanim zaczniesz, przeczytaj t¢ broszurg i przechowuj ja w bezpiecznym miejscu
miejsce do wykorzystania w przysztosci.

Ten ekran dotykowy Soup Maker kroi, miksuje, gotuje, gotuje na wolnym ogniu i miesza zupg
zacznij do perfekcji, wszystko w jednym dzbanku. Ma cztery automatyczne ustawienia, ktore pozwalaja
wybieraj od gtadkiej, kremowej zupy az po masywny, obfity bulion. To takze gotuje

i miesza sos i kruszy 16d.

Mozesz recznie ustawi¢ Soup Maker, aby nadal gotowac swoje ulubione przepisy

mieszaj sktadniki w krotkie, delikatne serie. Jest szybki i fatwy do czyszczenia, z automatycznym

wyczysci¢ ustawienie, nieprzywierajaca plyte grzewcza i szczotke do czyszczenia, aby siggnaé¢ pod ostrze.

Tutaj, w Lakeland, nasza wielokrotnie nagradzana, rodzinna firma nadal oferuje t¢ sama doskonato$¢
jakos$¢, stosunek jakosci do ceny i wyjatkowa obstuga klienta, jak w chwili zatoZenia

firma jeszcze w latach 60.

Nasze produkty sa starannie zbierane i doktadnie testowane, dzigki czemu masz pewnos¢, ze wszystko
zakup bedzie przyjemnoscia w uzyciu przez wiele lat.
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Str. 4
CECHY PRODUKTU

Miarka

Zaktadka pokrywki
Otwor zasilajacy

Pokrywa
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Uchwyt
Dzbanek
Ptyta grzewcza
Noz
Wiacznik / wytacznik
Przewod i wtyczka
Pokaz

Jednostka podstawowa

Schowek na przewod i wtyczke

Antyposlizgowe stopy

Szczotka do czyszczenia

Strona 5
POKAZ

Przycisk zwigkszenia
Niska temperatura
(75°C-85°C)

Wysoka temperatura

(90°C-100° C) Przycisk Start / stop
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Regulator czasowy

Zupa grube
Gtadka zupa
S0

Kruszenie lodu

Automatyczne oczyszczanie

Ustawienia automatyczne

Ustawiona temperatura

Mieszanka

Strona 6
UWAGI BEZPIECZENSTWA

Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje przed uzyciem urzadzenia i przechowuj w bezpiecznym miejscu

dla przyszlego odniesienia. Zawsze przestrzegaj tych zasad bezpieczenstwa podczas korzystania z urzadzenia

unika¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. To urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko jako

opisane w tej instrukcji.

* Z tego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat 1
powyzej 1 osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
mozliwosci lub brak doswiadczenia i wiedzy, jesli maja
otrzymat nadzor lub instrukcje dotyczace korzystania z
urzadzenie w bezpieczny sposob i rozumie¢ zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie 1 uzytkownik
alimenty nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba Ze sg one starsze
niz 8 i nadzorowane.

* Upewnij sig, Ze zasilanie elektryczne odpowiada napigciu pokazanemu na urzadzeniu.

» Upewnij si¢, ze wszystkie materiaty opakowaniowe oraz wszelkie etykiety promocyjne lub naklejki zostaty usunigte

urzadzenie przed pierwszym uzyciem.

* Zawsze sprawdzaj urzadzenie przed uzyciem pod katem zauwazalnych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj if
uszkodzony lub zostat upuszczony. W przypadku uszkodzenia lub w przypadku pojawienia si¢ w urzadzeniu
skontaktowac si¢ z zespotem obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.

* Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewod jest uszkodzony. Jesli otow jest uszkodzony, musi by¢
zastagpiony specjalnym otowiem. Skontaktuj si¢ z zespotem obstugi klienta Lakeland w sprawie
015394 88100.

* Zawsze uzywaj urzadzenia na suchej, poziomej i odpornej na ciepto powierzchni.

* Odlacz od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Aby roztaczyé, obroé¢
gniazdo ,,wylacz” i wyjmij wtyczke z gniazda sieciowego.

* Nie uzywaj innych akcesoriéw ani dodatkéw do tego urzadzenia niz te
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zalecane przez Lakeland.

* Aby zabezpieczy¢ si¢ przed pozarem, porazeniem pradem lub obrazeniami ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub

pokrywka w wodzie lub innych ptynach.

* Nie pozostawiaj olowiu zawieszonego na krawedzi stotu kuchennego lub blatu. Uniknaé
kontakt otowiu z goracymi powierzchniami.

* Tylko do uzytku w pomieszczeniach.
* Tylko do uzytku domowego.

* To urzadzenie powinno by¢ uzywane do przygotowywania potraw i napojow zgodnie z opisem w czgsci
dotaczone do niego instrukcje uzytkowania.

* Zawsze upewnij si¢, ze masz suche rece przed wyjeciem wtyczki z gniazdka

gniazdo elektryczne. Nigdy nie wyciagaj wtyczki z gniazda sieciowego za przewod.

Strona 7

* Aby unikng¢ obrazen lub mozliwego pozaru, nie zakrywaj urzadzenia podczas uzytkowania.
* Nie podtaczaj urzadzenia do zewngtrznego timera lub systemu zdalnego sterowania.

« Ostroznie mozna uzywac przedtuzacza. Warto$¢ znamionowa elektryczna kabla powinna wynosi¢
przynajmniej tak $wietne jak urzadzenie. Nie pozwol, aby kabel zwisat z krawedzi
blat lub dotknij goracych powierzchni.

* To urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymogami dyrektyw 2014/30 / UE
(Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna) i 2014/35 / UE (dyrektywa niskonapigciowa).

« OSTRZEZENIE: Odcigta wtyczka wlozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie (wstrzas)
zaryzykowac. Upewnij sig, ze odcigta wtyczka jest bezpiecznie utylizowana.

. UWAGA: Plastikowe torby uzyte do owijania urzadzenia lub opakowania moga by¢
niebezpieczny. Aby uniknaé ryzyka uduszenia, torby te nalezy przechowywac poza zasiggiem dzieci
i dzieci. Te torby nie sa zabawkami.

* Zachowaj ostroznosc¢, dodajac sktadniki przez otwor podajnika. Nie wktadaj przyboréw kuchennych
przez otwor zasilajacy. Nie dodawaj zimnych ptynow, goraca para wydostaje si¢ i moze spalic.

* UWAGA: Ostrze jest bardzo ostre, nie dotykaj. Podczas oprozniania nalezy zachowaé ostrozno$é¢
dzbanek i podczas czyszczenia.

* Trzymaj urzadzenie, wtyczke i przewdd z dala od goracych piekarnikow, palnikow elektrycznych i gazowych,

plomienie i gorace powierzchnie.

* Ekspres do zupy z ekranem dotykowym powinien by¢ uzywany w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian i
inne powierzchnie, aby zapewni¢ wystarczajacy przeplyw powietrza.

« NIE uzywaj pustego ekspresu do zupy i nigdy nie napetniaj dzbanka poza
Oznaczenia ,,MAX” z boku dzbanka.

OSTRZEZENIE - GORACE POWIERZCHNIE

* Dzbanek, plyta grzewcza i jednostka podstawowa oraz powierzchnie oznaczone tym symbol bedzie

bardzo si¢ rozgrzewa podczas uzytkowania.

« NIE DOTYKAC, poniewaz moze to spowodowaé obrazenia.
Podczas wyjmowania dzbanka z podstawy no$ rekawice kuchenne
jednostka. Poczekaé, az urzadzenie catkowicie ostygnie
dotykanie tych powierzchni, przenoszenie, przenoszenie lub przechowywanie

urzadzenie.
* Zachowaj ostroznos$¢ podczas zdejmowania pokrywki i miarki.

* Powoli zdejmuj pokrywke, naciskajac wypustke pokrywki, za pomoca
otwierajac si¢ tytlem do siebie. Uwazaj, jak b¢dzie goraca para
uciec i moze poparzyc.
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Strona 8

PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA Z EKRANU DOTYKOWEGO ZUPY

PO RAZ PIERWSZY

+ OSTRZEZENIE: Nie wktadaj wtyczki do gniazdka elektrycznego ani nie wiaczaj ekspresu do zupy

zanim go w pelni zmontujesz.
* Rozpakuj ekspres do zupy, usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

* Przed pierwszym uzyciem wytrzyj podstawe i zewngtrzng czg$¢ dzbanka czysta wilgotna $ciereczka.

UZYWANIE USTAWIEN AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA

Dzbanek jest jednym kompletnym urzadzeniem, ktore zawiera ostrza, ptyt¢ grzewcza, dzbanek i
uchwyt. Nie probuj wyjmowac dzbanka z ptyty grzewczej. Dzban
nie mozna zanurzy¢ w wodzie. Uzyj ustawienia AUTO CLEAN , aby wyczy$ci¢ wnetrze dzbanka i

pod ostrzami.
» Umies¢ bazg na ptaskiej, suchej, odpornej na ciepto powierzchni w poblizu gniazda.
* Napetnij dzbanek 1000 ml wody i 3 lub 4 kropli ptynu do mycia naczyn.

* UWAGA: Kiedy dzban jest pelny ptynu, staje si¢ bardzo cigzki.
Podnies$ dzbanek na podstawe obiema r¢kami -
wycigcie z tylu dzbanka pasuje do rowka na
jednostka podstawowa.

Karb

Rowek

* Dodaj pokrywke i mocno wcisnij miark¢ na miejsce. Soup Maker nie
dziata, chyba ze pokrywa jest na swoim miejscu, jest to funkcja bezpieczenstwa.

* Podlacz 1 wlacz urzadzenie o godz
gniazdo. ON / OFF przycisk bedzie
oswietla¢. Nacisnij przycisk ON / OFF , aby
wlacz i podswietl wyswietlacz.
Nacisnij przycisk AUTO CLEAN - linia si¢ zmieni
pojawia si¢ pod spodem, a START / STOP

przycisk zacznie migac.
* Timer pokaze 5 minut, jest to dtugo$¢ cyklu.

* Nacisnij przycisk START / STOP , aby rozpocza¢ czyszczenie dzbanka. Soup Maker wyda dzwigk 3
razy za kazdym razem, gdy ostrza mieszaja si¢ przez caly cykl.

https://translate.googleusercontent.com/translate_f
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* Urzadzenie zacznie mieszac, nastgpnie podgrzewa¢ wod¢ przez 2 minuty, a nast¢pnie mieszac¢
ponownie podla¢ do konca cyklu automatycznego czyszczenia.

* Minutnik odlicza czas. Soup Maker wyda dzwiek, gdy cykl si¢ zakonczy i
zegar pokaze ,,00”.

* Zdejmij dzbanek z podstawy i umies$¢ go na ptaskiej powierzchni.

« Zdejmij pokrywe, popychajac zaczep pokrywy do gory.
Powoli zdejmij pokrywke spodnia strong
pokrywka skierowana w Twoja strong i pozwol parze uciec
stopniowo.

* Umyj pokrywke i miarke w cieptej wodzie z mydtem, sptucz i doktadnie wysusz.

* Wylej wode z mydiem z dzbanka, sptucz czysta woda, aby usuna¢ mydto i
doktadnie wysuszy¢.

» Upewnij si¢, ze wszystkie czgéci sa czyste i suche przed ztozeniem produktu.
* Obiema rgkami podnies dzbanek z powrotem na podstawe.
* Mocno doci$nij pokrywke i miarke do dzbanka.

* Soup Maker jest teraz gotowy do uzycia.

Strona 10
INSTRUKCJA UZYCIA

Uwaga: przyciski w ekspresie do zup sa wrazliwe na dotyk i latwe do naci$nigcia.
Trzymaj palce z dala od przyciskow podczas gotowania, aby unikna¢ ich naciskania

przez przypadek.
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KORZYSTANIE Z USTAWIEN AUTOMATYCZNYCH
ZUPA CHULKY, GLADKA ZUPA I USTAWIENIA SOSU

* Podtacz i wiacz ekspres do zupy w gniezdzie.

* ON/ OFF przycisk zaswieci sig.

* Nacisnij przycisk ON / OFF  przycisk, aby wiaczy¢

i podswietl wyswietlacz.

* Wrzu¢ do dzbanka pokrojone warzywa, sktadniki i ptyn do przepisu. To jest

najlepiej pokroi¢ jedzenie na mate, rowne kawatki przed wlozeniem do ekspresu do zupy.

* Te ustawienia ogrzewaja
skladniki, NIE wypelniaj
dzbanek poza znakiem ,,MAX”
1400 ml (do zupy) i zrobié
na pewno jest minimum
600 ml wewnatrz dzbanka.

Zimno 2upa

MAX 1750
ml

1500

1250

1000 1000
800
750
600

500

Zupa markowa ,,MAX”

Zupa ze znakiem ,,MIN”

* Dodaj pokrywke i miarke. Soup Maker nie bedzie dziata¢, dopoki pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,

To jest zabezpieczenie.

Strona 11

Oto przewodnik po dlugosci i predkosci mieszania dla kazdego ustawienia:

Program Czas gotowania Keep Warm
(75°C)

Gruba Zupa 30 minut 20 minut

(do 100 ° C)

Smooth Zupa 30 minut 20 minut

(do 100° C)

S0s 20 minut -

(85°C-100°C)

https://translate.googleusercontent.com/translate_f

Mieszanie

Srednia predkosé

Wysoka predkoscé

Niska predkosé

» Wybierz wymagane ustawienie automatyczne
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twoj przepis, pod nim pojawi sig linia,

a przycisk START / STOP zacznie migac.

* Timer pokaze 30 minut na grubg i gtadka zupe i 20 minut na

SOs.

* Rozpocznij cykl pieczenia naciskajac
Przycisk START / STOP .

* Przycisk przestanie miga¢ i zmieni si¢
od biatego do zottego. Timer uruchomi si¢

odliczanie, aby pokaza¢, ile czasu jest

pozostawione w cyklu gotowania.

* Po pierwszym wilaczeniu ekspresu do zup moze wystapi¢ lekkie poparzenie

zapach, jest to normalne w przypadku nowego urzadzenia i zatrzyma si¢ po kilku uzyciach.

* Ekspres do zupy rozpocznie podgrzewanie przez kilka minut, a nastgpnie zmiksuje sktadniki

w zaleznosci od cyklu. Za kazdym razem, gdy ostrze si¢ miesza, ekspres do zupy wyda 3 sygnaty dzwickowe.

Strona 12

Podczas cyklu gotowania:
* Mozesz sprawdzi¢ spdjnos¢ swojego
zupa przez dzban. Jesli ty

wymagaé ptynniejszej konsystencji, mozesz

wymieszaj ostrze w dowolnym momencie, naciskajac

i przytrzymujac przycisk BLEND .

* Mozesz zatrzymac cykl, naciskajac przycisk START / STOP i dodajac wigcej
sktadniki przez otwor podajacy za pomocg miarki. START / STOP przycisk
miga na bialo, gdy urzadzenie jest zatrzymane. Naci$nij ponownie, aby kontynuowa¢. Nie usuwac
miarka lub dodaj sktadniki, gdy urzadzenie si¢ miksuje.

* Moze by¢ konieczne zeskrobanie zywnosci z bokéw dzbanka za pomoca plastiku lub silikonu
szpatutka podczas cyklu gotowania. Aby to zrobi¢, zatrzymaj urzadzenie.

* W ostatniej minucie cyklu gotowania, w zaleznos$ci od ustawienia, ekspres do zupy
moze zacza¢ miesza¢ sktadniki czgéciej. Podczas gtadkiego cyklu zupy bedziesz

zauwaz ostrze mieszajace si¢ czgsciej w catym cyklu, nawet w trybie ,,utrzymuj ciepto”.

https://translate.googleusercontent.com/translate_f
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* Po zakonczeniu cyklu rozlegnie si¢ pig¢ sygnatow dzwigkowych i minutnik

wyswietli si¢ " ”
* Ekspres do zupy przetaczy si¢ na tryb rozgrzania przez 20 minut, wigc Twoja zupa tez
gotowy do podania przy stole, na wyswietlaczu pojawi sig ,, - Nie zachowa

rozgrzej na sosie.

* Po 20 minutach utrzymywania ciepta urzadzenie kilka razy wyda sygnat dzwigkowy, a nastgpnie przejdzie w tryb uspienia
w trybie gotowosci 1 wyswietli si¢ ,,00”. Jesli w ciaggu 10 minut nie zostanie nacisnig¢ty zaden przycisk, przycisk

urzadzenie wylaczy si¢ automatycznie.
* Nacisénij przycisk ON / OFF  przycisk, aby wylaczy¢ urzadzenie.

* Wylacz i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Str. 13

Kiedy dzban jest pelny, jest bardzo ci¢zki. Kiedy twoja zupa jest
gotowy, uzyj obu rak, aby podnies$¢ i zalozy¢ rekawice kuchenne

dzban bedzie goracy. Ostroznie wlej goracy plyn.

USTAWIANIE KRUSZENIA LODU

Ustawienie kruszenia lodu taczy si¢ z duza predkoscia bez ogrzewania, tworzac pozywne
koktajle mleczne i koktajle mleczne.

» W16z sktadniki i 16d do przepisu do dzbanka.

* W przypadku zimnych przepiséw nie wypelniaj
dzbanek poza ,,MAX”
znak, 1750 ml na
dzbanek i zawsze wypelnij

Zimno aipa

Znak ,,MAX” na zimno minimum 500 ml. Jesli ty

R tylko kruszg 16d

1500

o dzbanek, nie napelniaj dalej
20 znak 750 ml. Pozwol na lod

1000 1000 rozmrazaé przez dziesi¢¢ minut w

800

Znak ,, MIN” zimny = najpierw temperatura pokojowa.

600

https://translate.googleusercontent.com/translate_f
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* Dodaj pokrywke i miarke. Soup Maker nie bedzie dziataé, dopoki pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,
To jest zabezpieczenie.

* Naciénij przycisk ON / OFF , aby uruchomi¢ urzadzenie.

Str. 14

» Nacisnij przycisk ROZMRAZANIE LODU , pojawi si¢ linia
pojawia si¢ pod spodem, a START / STOP
przycisk zacznie miga¢. Timer pokaze 1

minuta.

* Nacisnij przycisk START / STOP , aby rozpocza¢ cykl. Przycisk przestanie migac i

zmieni¢ z biatego na zotty.

* Ostrze bedzie miesza¢ z duzg predkoscia przez jedng minute.

* Po zakonczeniu cyklu pigciokrotnie wyda sygnal dzwigkowy, a zegar wyswietli ,,00”.
* Natychmiast usun kostki lodu, aby zapobiec zamarzaniu zmiazdzonego lodu

jedna zamrozona masa.

Kupione kostki lodu moga utknaé i wymaga¢ wiecej mieszania. Pulsuj, naciskajac i
przytrzymujac przycisk BLEND, a nastepnie ponownie zeskrob i pulsuj.

* Nacisnij przycisk ON / OFF  przycisk, aby wylaczy¢ urzadzenie.
* Wylacz i wyjmij wtyczke z gniazdka.

KORZYSTANIE Z RECZNEGO USTAWIENIA

Mozesz uzy¢ Touchscreen Soup Maker w ustawieniach rgcznych, aby méc eksperymentowaé

z gotowaniem ulubionych przepisow.

* Podlacz i wlacz ekspres do zupy w gniezdzie.

* ON/ OFF przycisk zaswieci sig.

* Naciénij przycisk ON / OFF  przycisk, aby wlaczy¢ i podswietli¢ wyswietlacz.

» W16z sktadniki do przepisu do dzbanka. Najlepiej jest kroi¢ jedzenie na mate, rowne
sztuk przed umieszczeniem w ekspresie do zupy.

* W przypadku goracych przepisoéw nie nalezy napelniaé dzbanka poza oznaczeniem ,,MAX”, 1400 ml i napelniaé¢
z co najmniej 600 ml. W przypadku zimnych przepisow nie nalezy przekraczaé ,,MAX”
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oznaczy¢ 1750 ml i wypelni¢ co najmniej S00 ml.

EKRAN DOTYKOWY ZUPY

* Dodaj pokrywke i miarke. Soup Maker nie bedzie dziata¢, dopdki pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,

To jest zabezpieczenie.

Strona 15

Strona 16

https://translate.googleusercontent.com/translate_f

* Naci$nij przycisk SET TEMPERATURE , to
podswietli nowe ikony na wyswietlaczu.

» Wyswietlacz pokaze wysoka temperature
ikona, ktora gotuje w 90°C - 100°C.

* Naci$nij ponownie ikon¢ ustawiania temperatury, aby
podswietl ikong niskiej temperatury i
gotowaé w nizszej temperaturze
75°C - 85°C.

* Wyswietlacz pokaze domyslne gotowanie

czas 30 minut.

* Naci$nij przycisk ZWIEKSZ , aby ustawi¢
czas gotowania wedhug przepisu. Mozesz ustawic¢
czas od 1 do 60 minut. nacisnij
i przytrzymaj przycisk, aby szybko si¢ poruszac¢

przez minuty.

13/42



30.09.2019 EKRAN DOTYKOWY ZUPY

* Naci$nij przycisk START / STOP , aby uruchomi¢
cykl gotowania. Przycisk przestanie miga¢
i zmienig kolor z biatego na z6ity. The
minutnik zacznie odlicza¢ do pokazu

ile czasu pozostato w cyklu gotowania.

* Po zakonczeniu cyklu rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy
pie¢ razy, a timer zostanie wyswietlony

”»
”» .

* Ekspres do zupy przetaczy si¢ na tryb rozgrzania przez 20 minut, wigc Twoja zupa tez
gotowy do podania przy stole.

* Po 20 minutach urzadzenie wyda 5 razy sygnat dzwigkowy, a nastgpnie przejdzie w tryb gotowosci i rozlegnie si¢
wyswietla¢ ,,00”. Jesli w ciagu 10 minut nie zostanie naci$nigty zaden przycisk, urzadzenie wylaczy si¢
automatycznie.

* Naci$nij przycisk ON / OFF  przycisk, aby wylaczy¢ urzadzenie.

» Wylacz i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Strona 17
BLENDING

Mozesz uzy¢ Soup Maker jako miksera bez podgrzewania, aby stworzy¢ jedzenie dla dzieci,

przeciery, zimne dipy i sosy.
Istniejg trzy ustawienia predkosci miksera: LOW (01), MEDIUM (02) i HIGH (03).
« Podtacz i wiacz ekspres do zupy w gniezdzie.

* ON/ OFF przycisk zaswieci sig.

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 14/42
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* Naciénij przycisk ON / OFF  przycisk, aby wlaczy¢ i podswietli¢ wyswietlacz.

« Naci$nij przycisk BLEND na wyswietlaczu. PREDKOSCI ikona zaswieci sig, a
domyslnie wy$wietlana jest $rednia predkos¢ (02). Nacisnij przycisk ZWIEKSZ , aby zmieni¢
predkos¢ mieszania, migdzy LOW (01), MEDIUM (02) i HIGH (03).

» W16z sktadniki do przepisu do dzbanka.

* Nie napelniaj dzbanka poza oznaczeniem ,,MAX”, 1750 ml na zimne przepisy i
upewnij si¢, ze w dzbanku znajduje si¢ co najmniej 500 ml skladnikéw.

* Dodaj pokrywke i miarke. Soup Maker nie bedzie dziata¢, dopoki pokrywka nie bedzie na swoim miejscu,

To jest zabezpieczenie.

* Naciénij i przytrzymaj przycisk BLEND , monitoruj sktadniki przez dzbanek i

zwolnij przycisk, aby zatrzymac.
*» Mieszaj i miksuj swoje jedzenie, az osiggniesz wymagana konsystencjg.

» Ustawienie mieszania zatrzyma si¢ automatycznie po 35 sekundach, jest to
funkcja bezpieczenstwa zapobiegajaca przegrzaniu silnika.

* Naci$nij przycisk ON / OFF  przycisk, aby wylaczy¢ urzadzenie.

» Wylacz i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Strona 18
PRZEPISY

Nalezy pamigtac, ze wszystkie pomiary tyzka sg standardowe, wigc 1 tyzeczka to 5 ml, a 1 tyzka to

15 ml Zalecamy stosowanie zestawu tyzek pomiarowych w celu uzyskania doktadnych wynikow.

ZUPY CHUNKY

ZUPA Z KURCZAKA I SLODKOSCI - Podaje 4

Sktadniki Tlo$¢

Kurczak 800 ml

Piers z kurczaka 150g, pocigte na cienkie paski
Jadra kukurydzy cukrowej, zamrozone 300g

Wiosenne cebule 3, posiekane

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 15/42
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Sol i zmielony bialy pieprz Do smaku

CO ROBISZ

Umies¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.

Gotuj, uzywajac ustawienia ,,Chunky Soup”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw i podaj.

ZUPA Z PORA 1 ZIEMNIAKA - Podaje 4
Sktadniki Ilos¢
Mate pory 2, przyciete, posiekane i doktadnie umyte
Nowe ziemniaki, skorki na 350 g, oczyszczone i pokrojone w mate kostki
Rosot z kurczaka lub warzyw 700 ml
Sél i zmielony czarny pieprz Do smaku

CO ROBISZ

Umies¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.

Gotuj, uzywajac ustawienia ,,Chunky Soup”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw i podaj.

18

Str. 19

CHORIZO 1 ZUPA Z Ciecierzycy - Serwuje 4

Sktadniki

Olej roslinny

Chorizo

Ptatki chilli

Pokrojone pomidory w puszkach
Konserwy, ciecierzyca

Rosoét z kurczaka, szynki lub warzyw
Sol i §wiezo zmielony pieprz

Pietruszka

CO ROBISZ

W16z sktadniki do dzbanka, z wyjatkiem pietruszki.

Ilos¢

1 tyzka

250g, posiekane
1 tyzeczka
400g

400g

500 ml

Do smaku

Kilka gatazek, posiekanych

Gotuj, uzywajac ustawienia ,,Chunky Soup”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw, dodaj kilka gatazek

posiekana natka pietruszki do podania.

GLADKIE ZUPY

ZUPA POMIDOROWA - 4 porcje

https://translate.googleusercontent.com/translate_f
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Sktadniki
Dojrzate pomidory
Oliwa z oliwek
szczypta cukru
Srednia cebula
Zabki czosnku
Kurczak lub wywar warzywny
Sol i zmielony czarny pieprz

Creme fraiche (opcjonalnie)

CO ROBISZ

W16z sktadniki do dzbanka, z wyjatkiem créme fraiche.

EKRAN DOTYKOWY ZUPY
Tlosé
700g

4 tyzki

1 obrane i pokrojone na 5-6 sztuk
2 obrane

500 ml

Do smaku

2 tyzki stotowe

Gotuj za pomocg ustawienia ,,Smooth Soup”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, dopraw, dodaj créme fraiche do podania.

Strona 20

ZUPA GREEN PEA - Stuzy 4
Sktadniki
Wiosenne cebule
masto
Mrozony groszek
Kurczak lub wywar warzywny
Sél 1 zmielony czarny pieprz

Liscie migty (opcjonalnie)

CO ROBISZ

W16z sktadniki do dzbanka, z wyjatkiem lisci miety.

Tlos¢

3, korzenie usunigte i pokrojone na 2-3 kawatki
50g

350g

700 ml

Do smaku

6-8

Gotuj za pomoca ustawienia ,,Smooth Soup”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, dopraw, dodaj liScie miety do podania.

ZUPA KWADRATOWA MASLA - Stuzy 4

Sktadniki

Kabaczek Butternut, $redni
kroi¢

Oliwa z oliwek
Cebula

Zabki czosnku
Mielona kolendra

Kurkuma

https://translate.googleusercontent.com/translate_f

Ilos¢

1 (okoto 600 g) obrane, bez skorki i
w duze kawatki

1 tyzka

1 obrane i pokrojone na 6 kawatkow
3 obrane

Y2 tyzeczki

Ya tyzeczki
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Rosoét z kurczaka lub warzyw 600 ml
Sol Do smaku
Lisc kolendry Kilka gatazek do ozdobienia

CO ROBISZ

‘W16z sktadniki do dzbanka, z wyjatkiem lisci kolendry.

Gotuj za pomoca ustawienia ,,Smooth Soup”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, dopraw do smaku, udekoruj lisémi kolendry.

20
Strona 21

SOSY

SOS BECHAMEL - Robi okolo 600 ml

Sktadniki Ilos¢

Zwykta maka 50 g, zjedzone
Solone masto 50g

mleko 500 ml

Sol, swiezy mielony czarny pieprz i

$wiezo starta gatka muszkatotowa Do smaku
CO ROBISZ
Umies¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.
Gotuj za pomoca ustawienia ,,Sos”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw i poda;.

SOS GRZYBOWY - Robi okoto 600 ml

Sktadniki Ilos¢
Grzyby kasztanowe lub guzikowe 150g, oczyszczone i o potowe
Duza cebula 1, obrane i podzielone na ¢wiartki
Zabek czosnku 1 obrane
Olej roslinny 3 tyzki
Podwojny krem 284 ml
Sél i pieprz Do smaku
CO ROBISZ

Umies$¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.
Gotuj za pomoca ustawienia ,,Sos”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw i podaj.

https://translate.googleusercontent.com/translate_f
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21

Str. 22

NIEBIESKI SOS - Robi okolo 600 ml

Sktadniki Tlo$¢
Mata cebula 1/2, obrane i o potowe
Solone masto 50g

Ser plesniowy, np. Stilton,

Roquefort itp. 150g, grubo posiekane
Ser mascarpone 150g
Bita $mietana 142ml
Swiezo zmielony czarny pieprz Do smaku
CO ROBISZ

Umies$¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.
Gotuj za pomoca ustawienia ,,Sos”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw i podaj.

GRZYBY Z CZOSNKIEM I CUKREM - Podaje 2

Sktadniki Ilos¢
Oliwa z oliwek 75 ml
Zabek czosnku 1/2, obrane
Pieczarki 175g, oczyszczone i o potowe
Swieza pietruszka Mata wiazka, usunigte todygi
Sol i $wiezo zmielony pieprz Do smaku

CO ROBISZ

Umies¢ wszystkie sktadniki w dzbanku, z wyjatkiem pietruszki.
Gotuj za pomoca ustawienia ,,Sos”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, dopraw, dodaj pietruszke do podania.

22

Str. 23
SOS POMIDOROWY Sprawia, Ze 1 miska stuzy jako dip lub dodatek

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 19/42
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Sktadniki Tlos¢
Cebula 1 $rednie, obrane i podzielone na ¢wiartki
Zabki czosnku 2 obrane
Suszony tymianek 1/4 tyzeczki
Oliwa z oliwek 100 ml
Cukier 2 tyzeczki
Sol i pieprz
woda 218 ml
Dojrzate pomidory 600g
Liscie bazylii 2)

CO ROBISZ

Umies$¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.
Gotuj za pomoca ustawienia ,,Sos”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw i podaj.

SOS BIALY WINO Robi okolo 600 ml

WSKAZOWKA: Aby uzyskaé bardziej luksusowy sos, zastap czeéé¢ mleka podwojna $mietang.

Sktadniki Ilos¢
Zwykta maka 100 gramow
mleko 300 ml
masto 30g
biate wino 200 ml
Sol 1/4 tyzeczki
Zmielony biaty pieprz Do smaku
CO ROBISZ

Umies$¢ wszystkie sktadniki w dzbanku.
Gotuj za pomoca ustawienia ,,Sos”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu gotowania posmakuj, przypraw i podaj.

23

Str. 24
NAPOJE
SWIEZA LEMONADA - ‘Wykonuje okolo 6 szklanek

WSKAZOWKA: Mozesz uzy¢ lemoniady, wody gazowanej lub wody gazowanej zamiast wody z kranu, aby utworzy¢é

napdj gazowany .

Sktadniki Tlo$¢
Cytryny bez wosku, dalej skorki 4 pokroi¢ na 8 sztuk kazdy
Cukier cukrowy 100 gramow
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woda 300 ml

CO ROBISZ

Wlej do dzbanka cytryny, cukier i wodg.

Mieszaj za pomocg ustawienia ,,Kruszenie lodu”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.
Po zakonczeniu cyklu przelej mieszaning przez sito, aby usunaé miazge.

Wlej lemoniad¢ do duzego dzbanka i dodaj kolejne 750 ml wody.

Dodaj 16d i kilka gatazek miety do podania.

TRUSKAWKA I WATERMELON SMOOTHIE - Shuzy 4

WSKAZOWKA: Jeili arbuza nie ma w sezonie, uzyj innego rodzaju melona lub migkkich owocow.

Sktadniki Tlos¢
Truskawki 400 g todyg usunietych, sptukanych
Arbuz 600 g skory i nasion usunietych
woda 200 ml
Kostki lodu 3-4
Swieze liscie migty 5-6, do dekoracji

CO ROBISZ

Do dzbanka wrzu¢ truskawki, arbuz, wode i kostki lodu.
Mieszaj za pomocg ustawienia ,,Kruszenie lodu”, patrz ,,Instrukcja uzytkowania”.

Po zakonczeniu cyklu wlej do czterech szklanek i dodaj liScie migty do podania.

24

Str. 25
CZESTO ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Dlaczego Soup Maker nie dziata?
Odpowiedz: Sprawdz, czy ekspres do zupy jest podtaczony i wigczony w gniezdzie.

Nastepnie sprawdz, czy dzbanek jest prawidlowo ustawiony na podstawie, wycigcie na

dzbanek musi bezpiecznie siedzie¢ w rowku.

Wieczko musi by¢ prawidtowo zatozone i mocno docisnigte do dzbanka. To jest
funkcja bezpieczenstwa i ekspres do zupy nie bgda dziata¢, dopoki pokrywka nie bedzie

W miejscu.

Pytanie: Dlaczego Soup Maker nie reaguje, gdy naciskam przyciski
wyswietlacz?

Odpowiedz: Brud i smar mogly gromadzi¢ si¢ na panelu sterowania. Wylacz i
odlaczy¢ Soup Maker od gniazdka. Przetrzyj panel sterowania wilgotng woda
szmatke i doktadnie wysuszy¢.

Pytanie: Dlaczego sktadniki w moim ekspresie do zupy nie mieszajg si¢ zbyt dobrze?
Odpowiedz: Sprawdz, czy sktadniki nie przekroczyly oznaczen ,, MAX ” na goraco

i zimne sktadniki na dzbanku. Moze by¢ przepetiony, usun niektore
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§l§§agg}%1($c\¥ml %%%&%ﬁ?{%%’ﬁﬁ za mato wody lub ptynu do gotowania

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Blend, aby miksowac¢ i miesza¢ sktadniki dtuzej.
Pytanie: Dlaczego moja zupa jest przypalona?

Odpowiedz: By¢ moze przypadkowo wybrale$ niewtasciwy program. Moze nie by¢
wystarczajacg ilo$¢ plynu w dzbanku, aby Twoje sktadniki mialy bezposredni kontakt
z plyta grzewcza i przypalony, dodaj wigcej ptynu.

25

Str. 26
PIELEGNACJA I CZYSZCZENIE

« Odtacz ekspres z ekranem dotykowym i pozwdl mu catkowicie ostygnac przed czyszczeniem.
* Doktadnie wyczys¢ przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu.

* Po kazdorazowym uzyciu sprawdz czg¢éci pod katem zuzycia lub uszkodzen.

* Nie nalezy uzywac $ciernych srodkow czyszczacych ani welny stalowe;.

» Zawsze uzywaj plastikowych, drewnianych lub silikonowych szpatutek, poniewaz metalowe naczynia moga uszkodzi¢
powloki nieprzywierajace.

* Nigdy nie zanurzaj podstawy, dzbanka, przewodu lub wtyczki w wodzie lub innym ptynie.

« Aby wyczysSci¢ zewnetrzne powierzchnie podstawy i dzbanka, wytrzyj je czysta wilgotna szmatka i

doktadnie wysuszy¢ przed przechowywaniem.

* Po zrobieniu zupy uzyj szczotki do czyszczenia, aby usuna¢ wszelkie pozostatosci, ktore utkngty w srodku
dzbanek i wokot ostrzy. Nie si¢ggaj do dzbanka i dotykaj ostrzy za pomoca
Twoje rece.

» Zadnych czeéci nie mozna my¢ w zmywarce

* Aby wyczysci¢ wnetrze dzbanka i ostrza, uzyj ustawienia automatycznego czyszczenia. Zobacz
instrukcje w ,,Przed pierwszym uzyciem ekranu dotykowego Soup Maker”.

* Umyj pokrywke i miarke w cieptej wodzie z mydiem, sptucz i doktadnie wysusz.
» Wokot ekspresu do zupy znajduje si¢ schowek na przewod.

* Przechowuj ekspres do zupy z luzno zwinigtym kablem zasilajacym. Nigdy tego nie zawijaj
Scisle wokot produktu.
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Str. 27
POLACZENIA ELEKTRYCZNE

To urzadzenie jest wyposazone we wtyczke z trzema bolcami z bezpiecznikiem, zgodng z BS1363, ktora jest odpowiednia do uzytku

we wszystkich domach wyposazonych w gniazda zgodne z aktualnymi specyfikacjami. Jesli zamontowana wtyczka nie jest odpowiednia
w przypadku gniazdek nalezy je odciaé i ostroznie zutylizowaé. Aby unikna¢ porazenia pradem

wstrzas, nie wktadaj wyrzuconej wtyczki do gniazdka.

MONTAZ NOWY WTYK

Jesli z jakiegokolwiek powodu musisz zamontowaé nowa wtyczke, nalezy podiaczy¢ elastyczny przewod zasilajacy
jak pokazano tutaj. Przewody w przewodzie zasilajacym zamontowanym w tym urzadzeniu sa zabarwione

zgodnie z nastgpujacym kodem:

Podlacz NIEBIESKI do neutralnego (N)
Podlacz ZIELONY i ZOLTY do Ziemi (E)
Polacz BRAZOWY z Live (L)

Nalezy zastosowac bezpiecznik 13 A.

Jesli kolory przewodow w przewodzie sieciowym tego urzadzenia nie odpowiadaja

kolorowe oznaczenia identyfikujace zaciski we wtyczce, wykonaj nastgpujace czynnosci. Drut
oznaczony kolorem zielonym i zo6ttym MUSI by¢ podtaczony do oznaczonego terminala

z literg E (Ziemia). Przewod w kolorze niebieskim MUSI by¢ podtaczony do

zacisk oznaczony litera N (neutralny). Drut w kolorze bragzowym

MUSI by¢ podtaczony do terminala oznaczonego litera L (Live).

Przed ponownym zatozeniem ostony wtyczki sprawdz, czy nie ma w niej przecigtych lub zabtagkanych pasm drutu
wtyczka. Uzyj 13-amperowego bezpiecznika BS1362. Nalezy stosowa¢ wylacznie bezpieczniki zatwierdzone przez BSI lub ASTA.

Jesli nie masz pewnosci, jakiej wtyczki lub bezpiecznika uzy¢, zawsze skonsultuj si¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: po wymianie lub wymianie bezpiecznika na formowanej wtyczce z pokrywa bezpiecznika,

pokrywa musi by¢ ponownie zamontowana na wtyczce; nie wolno uzywac urzadzenia bez ostony bezpiecznika.
W przypadku zgubienia, nowe ostony bezpiecznikow mozna uzyskaé w sklepie elektrycznym. To urzadzenie
jest zgodny z nastgpujacymi dyrektywami UE: 2014/35 / UE (dyrektywa niskonapigciowa) i

2014/30 / UE (dyrektywa EMC).
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RECYKLING ELEKTRYCZNYCH

Wraz z wieloma innymi detalistami, Lakeland dotaczyt do
schemat, w ktorym klienci moga zabra¢ niechciane urzadzenia elektryczne

punkty recyklingu utworzone w catym kraju.

Odwiedz www.recycle-more.co.uk, aby znalez¢ najblizszy punkt recyklingu.

27

Str. 28

https://translate.googleusercontent.com/translate_f 24/42



30.09.2019 EKRAN DOTYKOWY ZUPY

28

Str. 29
GEBRAUCHSANWEISUNG
SUPPENMIXER
MIT TOUCHSCREEN
Str. 30

LAKELAND SUPPENMIXER MIT TOUCHSCREEN

Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf des Suppenmixers mit Touchscreen von Lakeland
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Str. 31

EKRAN DOTYKOWY ZUPY
entschieden haben.
Bitte lesen Sie sich diese Anleitung vor der Inbetriebnahme Ihres neuen Geréts aufmerksam
durch und bewahren Sie sie gut auf, falls Sie spater auf die hier enthaltenen Informationen
zuriickgreifen mochten.

Dieser Suppenmixer mit Touchscreen ist ein wahrer Alleskénner und iibernimmt das
Zubereiten unwiderstehlich leckerer Suppen von A bis Z: Er zerkleinert, mixt, kocht,
kochelt und riihrt, und das alles in einem Behélter. Er verfiigt tiber vier automatische
Einstellungen, sodass Sie glatte, cremige Suppen oder auch stiickige Brithen zubereiten
konnen. Der Suppenmixer eignet sich auch perfekt zum Kochen und Mixen von Sof3en und

zum Zerkleinern von Eis.

Der Suppenmixer ldsst sich manuell einstellen, sodass Sie weiterhin Thre Lieblingsrezepte
zubereiten konnen, und er mixt Ihre Zutaten in kurzen, sanften Schiiben. Dank seiner
Selbstreinigungsfunktion, antihaftbeschichteten Heizplatte und Reinigungsbiirste fiir die
Reinigung unter der Klinge wird die Reinigung zum Kinderspiel.

Unser mehrfach ausgezeichnetes Familienunternehmen legt heute genauso viel Wert auf
ein Hochstmaf an Qualitét, ein gutes Preis-Leistungs-Verhéltnis und einen hervorragenden
Kundenservice wie damals in den 1960er Jahren, als Lakeland gegriindet wurde.

Unsere Artikel werden mit grofiter Sorgfalt ausgewahlt und griindlich gepriift. Wiec haben
Sie die Gewdhr, dass Thnen jeder Artikel, den Sie bei uns kaufen, jahrelang Freude bereiten

wird
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Verwendung der manuellen Einstellung ............cccoveoiniiiniinncinns e 42
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Str. 32
AUSSTATTUNGSMERKMALE
Messbecher
Deckelverriegelung
Einfiill6ffnung
Deckel
Griff
Behalter
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Heizplatte

Netzkabel und
Netzstecker

Aufbewahrung fiir
Netzkabel und Netzstecker

Rutschfeste Fiifle

32

Str. 33
POKAZ

Niedrige Temperatur
(75°C-85°C)

Hohe Temperatur
(90°C-100°C)

Stiickige Suppe
Glatte Suppe
Sofle

https://translate.googleusercontent.com/translate_f

Klinge

Ein / Aus-Taste

Pokaz

Geritesockel

Reinigungsbiirste

Smakuj Erhohen

Start- / Stopptaste

Zeitschaltuhr
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Eiscrush
Selbstreinigung

Automatische Einstellungen

Temperatureinstellung

Mixen (mieszanka)

33

Str. 34
SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme Ihres Gerits
sorgfiltig durch und bewahren Sie sie fiir den weiteren Gebrauch sicher auf. Befolgen

Sie beim Gebrauch des Produkts stets diese Sicherheitshinweise, um Korperverletzungen
oder Schiden am Gerét zu vermeiden. Dieses Produkt ist nur fiir den vorgesehenen Zweck

gemal der Beschreibung in dieser Gebrauchsanweisung bestimmt.

* Dieses Gerit darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
verminderter korperlicher, sensorischer oder geistiger Fahigkeit
oder mit fehlenden Erfahrungen und Kenntnissen nur dann
verwendet werden, wenn sie von einer Osoba, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden und sie
im Gebrauch und hinsichtlich der potentiellen Gefahren des
Gerits unterwiesen wurden. Dieses Gerit ist kein Spielzeug. Umieraé
Reinigung und Wartung des Gerits darf nicht von Kindern unter
acht Jahren und nicht ohne Aufsicht Erwachsener durchgefiihrt
Werden.

* Stellen Sie sicher, dass Ihre Stromversorgung mit der auf dem Gerit angegebenen

Spannung iibereinstimmt.

* Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme alle Verpackungsmaterialien sowie
Aufkleber vom Gerit.

* Vergewissern Sie sich stets vor Gebrauch des Gerits, dass es keine erkennbaren Schiaden
aufweist. Verwenden Sie das Produkt nicht, falls es Schiaden aufweist oder versehentlich
Fallen Gelassen Wurde. Wenden Sie sich im Falle von Schiaden oder Defekten am Gerét
i Kundenservice von Lakeland unter der Rufnummer 0800 444 1500.

* Verwenden Sie das Produkt nicht, falls das Netzkabel beschédigt ist. Falls das Netzkabel
beschadigt ist, muss es durch ein Spezialkabel ersetzt werden. Kontaktieren Sie den
Kundenservice von Lakeland unter der Rufnummer 0800 444 1500.

« Stellen Sie das Gerdt zum Gebrauch stets auf eine trockene, ebene und hitzebestandige
Flache.

* Ziehen Sie den Netzstecker bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung des Gerits aus der
Steckdose. Zum Abschalten ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

* Verwenden Sie nur die von Lakeland empfohlenen Zubehorteile oder Einsétze.

* Tauchen Sie Netzkabel, Netzstecker, Deckel oder Gerit nicht w Wasser oder andere
Fliissigkeiten ein. Es besteht Brand-, Stromschlag- und Verletzungsgefahr!

* Lassen Sie das Netzkabel nicht vom Kiichentisch oder von der Arbeitsplatte
herunterhdngen. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heilen Oberflichen
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w Beriihrung kommt.
* Nur fiir den Gebrauch in Innenrdaumen.
* Nur fiir den privaten Gebrauch.
* Dieses Gerit ist nur fiir die Zubereitung von Speisen und Getranken gemaf3 der
Beschreibung in der mitgelieferten Gebrauchsanweisung vorgesehen.
* Ziehen Sie den Netzstecker ausschlieBlich mit trockenen Handen aus der Netzsteckdose.

Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Netzsteckdose heraus.

34

Str. 35

* Decken Sie das Gerit wihrend des Gebrauchs nicht ab. Es besteht Verletzungs- und
moglicherweise Brandgefahr!

* Schliefen Sie das Gerit nicht an eine externe Zeitschaltuhr oder an ein System mit
Fernbedienung an.

* Lassen Sie bei der Verwendung von Verldngerungskabeln Vorsicht walten. Umierac
elektrischen Nennwerte des Kabels miissen mindestens so hoch wie die des Gerits sein.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht von der Arbeitsplatte herunterhdngt und nicht
mit heilen Flachen in Beriihrung kommt.

* Dieses Gerit erfiillt die Grundanforderungen der Richtlinien 2014/30 / EU
(Elektromagnetische Vertriaglichkeit) und 2014/35 / EU (Niederspannungsrichtlinie).

* WARNHINWEISE : Bei einem abgeschnittenen Netzstecker in einer 13A-Netzsteckdose
besteht schwere Verletzungsgefahr (elektrischer Schlag)! Achten Sie auf die
ordnungsgemaife Entsorgung des abgeschnittenen Netzsteckers.

. ACHTUNG : Die Kunststoff-Verpackungsmaterialien stellen eine Gefahr dar. Sie
diirfen nicht in die Hande von Babys und Kindern gelangen, da Erstickungsgefahr
besteht. Diese Verpackungsmaterialien sind kein Spielzeug.

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Zutaten durch das Zufuhrloch hinzugeben. Stecken Sie

keine Utensilien durch das Zufuhrloch. Geben Sie keine kalten Fliissigkeiten hinzu;
heiler Dampf wird austreten, der zu Verbrennungen fiihren kann.

* ACHTUNG : Das ist sehr Hackmesser Scharf; bitte nicht anfassen. Gehen Sie beim Leeren
des Behilters und beim Reinigen duflerst vorsichtig vor.

* Halten Sie das Gerit, den Netzstecker und das Netzkabel von heilen Geréten wie
Brennern, Herden oder Ofen sowie von offenen Flammen und heifien Oberflichen paproé.

* Der Suppenmixer mit Touchscreen sollte in einem Abstand von mindestens 10 cm von
Winden und anderen Flidchen verwendet werden, damit Luft gut zirkulieren kann.

« Suppenmixer mit Touchscreen NICHT leer in Betrieb nehmen und den Behélter niemals
iber die Markierung ,, MAX ” an der Behilterseite auffiillen.

ACHTUNG - HEISSE OBERFLECHEN

« Behilter, Heizplatte, Gerdtesockel und Oberflachen, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind, werden wihrend des Betriebs sehr heif3.

« BERUHREN Sie sic NICHT , da Verletzungsgefahr besteht.

* Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie den Behilter vom
Geritesockel nehmen. Lassen Sie das Gerit vollstdndig
abkiihlen, bevor Sie diese Oberfldchen beriihren, dieses
Gerit anfassen, bewegen oder lagern.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel und den
Messbecher entfernen.

* Entfernen Sie den Deckel langsam, indem Sie die
Deckellasche nach oben driicken. Die Offnung dabei von
sich weg drehen. Seien Sie vorsichtig, da heiler Dampf

austreten wird, der zu Verbrennungen fiithren kann.
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Str. 36

VOR DER ERSTEN INGEBRAUCHNAHME DES
SUPPENMIXERS MIT TOUCHSCREEN

* WARNHINWEISE: Stecken Sie den Netzstecker nicht in die Netzsteckdose und nehmen
Sie den Suppenmixer nicht in Betrieb, bevor Sie ihn vollsténdig montiert haben.

* Packen Sie den Suppenmixer aus und entfernen Sie simtliche Verpackungsmaterialien.

» Wischen Sie den Gehdusesockel und den Behélter von au3en vor dem ersten Gebrauch

mit einem sauberen feuchten Tuch ab.

VERWENDUNG DER SELBSTREINIGUNGSEINSTELLUNG

Der Behilter ist eine vollstindige Einheit bestehend aus Klingen, Heizplatte, Behalter und
Griff. Versuchen Sie nicht, den Behilter von der Heizplatte zu entfernen. Der Behilter
darf nicht w Wasser getaucht werden. Verwenden Sie die Einstellung AUTO CLEAN
(Selbstreinigung), um das Innere des Behalters sowie unter den Klingen zu sdubern.

« Stellen Sie den Sockel auf eine ebene, trockene und hitzebestindige Flache in der Ndhe
einer Steckdose.

« Fiillen Sie den Behélter mit 1000 ml Wasser und 3 bis 4 Tropfen Spiilmittel auf.

» HINWEIS: Wenn der Behilter voll aufgefiillt ist, wird er sehr
schwer. Heben Sie den Behilter mit beiden Handen auf den
Sockel. Die Einkerbung auf der Behilterriickseite passt in die
Kerbe am Sockel.

Einkerbung

Kerbe

* Positionieren Sie den Deckel und lassen Sie den Messbecher mit einem horbaren ,,Klick™
einrasten. Der Suppenmixer funktioniert nicht, bis der Deckel richtig eingerastet ist. Umiera

ist eine Sicherheitsfunktion.

» Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und
schalten Sie das Gerdt am Sockel ein. Umieraé
Skosztuj EIN / AUS leuchtet auf. Driicken
Sie die EIN / AUS-Taste , um das Gerit
einzuschalten und das Display zu erleuchten.
Driicken Sie die Taste AUTO CLEAN

(Selbstreinigung) - darunter erscheint nun

eine Linie und die Taste START / STOP blinkt.

* Der Timer zeigt 5 Minuten an, byt dem Reinigungszyklus entspricht.

* Driicken Sie die Taste START / STOP, um mit der Reinigung des Behilters zu beginnen.
Der Suppenmixer piept jedes Mal dreimal, wenn die Klingen im Laufe des gesamten
Zyklus piirieren.

36

Str. 37

* Das Gerit beginnt zu rithren und erhitzt dann 2 Minuten lang Wasser; danach riihrt es

das Wasser bis zum Ende des automatischen Reinigungszyklus nochmals durch.

* Der Timer z&hlt riickwérts. Der Suppenmixer piept, wenn der Zyklus beendet ist und der
Timer zeigt ,,00” an.
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* Nehmen Sie den Behélter vom Sockel und stellen Sie ihn auf eine ebene Fliache

* Entfernen Sie den Deckel, indem Sie die Deckelzunge
nach oben driicken. Entfernen Sie den Deckel
langsam; die Unterseite des Deckels zeigt dabei
von Thnen weg. Lassen Sie den Dampf allméhlich

entweichen.

* Reinigen Sie Deckel und Messbecher in warmem Spiilwasser, waschen Sie sie mit
klarem Wasser ab und trocknen Sie sie anschlieend griindlich ab.

» Schiitten Sie das Seifenwasser aus dem Behélter aus, spiilen Sie ihn mit klarem Wasser

ab, um Seifenreste zu entfernen, und trocknen Sie ihn danach griindlich ab.
« Alle Bestandteile miissen sauber und trocken sein, bevor Sie das Gerdt montieren.
* Heben Sie den Behélter mit beiden Handen auf den Sockel.
* Driicken Sie den Deckel und den Messbecher fest auf den Behlter.

* Der Suppenmixer kann jetzt verwendet werden.

37

Str. 38
GEBRAUCHSANWEISUNG

Achtung: Die Tasten des Suppenmixers sind beriihrungsempfindlich und leicht
zu driicken. Halten Sie Ihre Finger wihrend der Zubereitung weg von den

Tasten, um ein versehentliches Driicken zu verhindern.

VERWENDUNG DER AUTOMATISCHEN EINSTELLUNGEN
EINSTELLUNGEN FUR STUCKIGE SUPPE, GLATTE SUPPE UND SOSSE

* Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und schalten Sie den Suppenmixer ein.

¢ Die Taste EIN / AUS leuchtet auf.
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" Drcken i e Bl Y FRlasiesum das
zu erleuchten.
* Geben Sie zerkleinertes Gemiise, Zutaten und Fliissigkeit nach Rezept in den Behilter.
Schneiden Sie am besten kleine und gleichgrof3e Stiicke, bevor Sie die Zutaten in den
Suppenmixer geben.
* Diese Einstellungen MAX 1750
erhitzen die Zutaten. ,::, )
Befiillen Sie den Behilter ?’.'arsk‘er““g »MAX
NICHT iiber die Markierung - - U Suppe
»MAX?” 1400 ml (fiir Suppe) » _
. L. ) o Markierung ,, MIN
und vergewissern Sie sich,
. . R fiir Suppe
dass mindestens 600 ml im
Behiilter sind.
* Positionieren Sie den Deckel und den Messbecher. Der Suppenmixer funktioniert nicht,
bis der Deckel richtig eingerastet ist. Dies ist eine Sicherheitsfunktion.
38
Str. 39
Leitfaden fiir Linge und Piiriergeschwindigkeit je nach Einstellung:
Program Zubereitungszeit Warm halten Piirieren
(75°C)
Stiickige Suppe 30 minut 20 minut Mittlere
(bis zu 100 ° C) Geschwindigkeit
Glatte Suppe 30 minut 20 minut Hohe
(bis zu 100 ° C) Geschwindigkeit
Sofle 20 minut - Niedrige
(85°C-100°C) Geschwindigkeit

https://translate.googleusercontent.com/translate_f

» Wihlen Sie die gewiinschte automatische

Einstellung fiir Ihr Rezept. Darunter erscheint
nun eine Linie und die Taste START / STOP

blinkt.
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* Der Timer zeigt 30 Minuten fiir stiickige und glatte Suppen i und 20 Minuten fiir
Sofen an.

* Driicken Sie die Taste START / STOP um den
Zubereitungszyklus zu starten.

* Die Taste hort auf zu blinken und dndert ihre
Farbe von weif} auf gelb. Der Timer zahlt ab
jetzt riickwérts und zeigt an, wie viel Zeit im

Zubereitszyklus noch verbleibt.

* Wenn Sie den Suppenmixer zum ersten Mal einschalten, kann er einen leicht
verbrannten Geruch abgeben. Das ist bei neuen Geriten normal und geht nach einigen

Verwendungen weg.

* Der Suppenmixer heizt sich einige Minuten lang auf und piiriert die Zutaten
anschliefend je nach Zyklus. Bei jedem Piiriervorgang der Klingen piept der

Suppenmixer dreimal.

39

Str. 40

Wiihrend des Zubereitungzyklus:

* Die Konsistenz Ihrer Suppe ldsst sich durch
den Behdlter priifen. Falls die Konsistenz
glatter sein soll, konnen Sie die Klinge
jederzeit rotieren lassen, indem Sie die
Taste BLEND (Piirieren) driicken und
gedriickt halten.

« Sie konnen den Zyklus anhalten, indem Sie die Taste START / STOP driicken und
weitere Zutaten mit dem Messbecher durch das Zufuhrloch hinzugeben. Umieraé
Taste START / STOP blinkt weif3 auf, wenn das Gerét angehalten wurde. Durch
erneutes Driicken féhrt es fort. Wahrend des Piiriervorgangs nicht den Messbecher

entfernen oder Zutaten hinzufiigen.

« Eventuell an der Seite des Behilters haftende Reste konnen wihrend des
Zubereitungszyklus mit einem Kunststoffoder Silikonspachtel gelost werden.

Halten Sie das Gerét hierzu an.

» Wihrend der letzten Minute des Kochzyklus, je nach Einstellung, kann der Suppenmixer
damit beginnen, die Zutaten haufiger zu rithren. Wiahrend des Zyklus fiir glatte

Suppen werden Sie feststellen, dass die Klingen im Zyklus héufiger riithren, selbst im
Warmbhaltemodus.
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* Ist der Zyklus abgeschlossen, piept das Gerit fiinf Male und der

”

Timer zeigt ,,

* Der Suppenmixer wechselt dann 20 Minuten lang in den Warmhaltemodus und halt
Ihre Suppe servierbereit; das Display zeigt ,, ... In der SoBeneinstellung
gibt es keinen Warmhaltemodus.

* Nach 20-miniitigem Warmbhalten piept das Gerédt mehrfach und geht dann in den
Standby-Modus iiber. Das Display zeigt ,,00”. Werden 10 Minuten lang keine Tasten

gedriickt, schaltet sich das Gerit automatisch aus.
* Driicken Sie die EIN / AUS-Taste , um das Geriit auszuschalten.

* Ziehen Sie danach den Netzstecker aus der Steckdose.

40

Str. 41

Wenn der Behilter voll aufgefiillt ist, wird er sehr
schwer. Wenn Ihre Suppe fertig ist, heben Sie den
Behiilter mit beiden Hiinden an und tragen Sie dabei
Ofenhandschuhe, da er heify sein wird. Gieflen Sie heifie

Fliissigkeiten vorsichtig aus.

EINSTELLUNG EISZERKLEINERUNG

Die Einstellung zur Eiszerkleinerung piiriert unter hoher Geschwindigkeit ohne Erhitzen. Wigc
lassen sich im Handumdrehen leckere und gesunde Smoothies und Milkshakes zubereiten.

* Geben Sie Ihre Zutaten und Eis nach Rezept in den Behiilter.

« Fiir kalte Rezepte den

Behilter nicht iiber die
., MAX ” Markierung " - Markierung ,,MAX” befiillen
kalt R (1750 ml am Behiilter), und
stets mit mindestens 500 ml

1400
ml

befiillen. Wenn nur Eis im

1200

o0 o0 Behilter zerkleinert werden
,, MIN ” Markierung ( soll, den Behilter nicht
kalt w0 iiber die 750 ml-Markierung

befiillen. Lassen Sie das Eis
zuerst 10 Minuten lang bei

Raumtemperatur auftauen.

* Positionieren Sie den Deckel und den Messbecher. Der Suppenmixer funktioniert nicht,

bis der Deckel richtig eingerastet ist. Dies ist eine Sicherheitsfunktion.

* Driicken Sie die EIN / AUS-Taste , um das Gerit zu starten.
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* Driicken Sie die Taste ICE CRUSHING
(Eiszerkleinerung) - darunter erscheint nun

eine Linie und die Taste START / STOP blinkt.

Der Timer zeigt 1 Minute an.

* Driicken Sie die Taste START / STOP , um den Zyklus zu starten. Die Taste hort auf zu

blinken und dndert ihre Farbe von weif3 auf gelb.

* Die Klinge riihrt eine Minute lang unter hoher Geschwindigkeit.

« Ist der Zyklus abgeschlossen, piept das Gerét fiinf Male und der Timer zeigt ,,00”.

« Entfernen Sie die Eiswiirfel sofort, um ein Einfrieren der zerkleinerten Eisstiicke zu einer

gefrorenen Masse zu verhindern.

Eiswiirfel aus dem Supermarkt konnen ggf. stecken bleiben und miissen linger
zerkleinert werden. Losen Sie einige Impulse aus, indem Sie die Taste BLEND
(Piirieren) driicken und gedriickt halten. Schaben Sie das Eis ab und lésen Sie

erneut Impulse aus.

* Driicken Sie die EIN / AUS-Taste , um das Gerit auszuschalten.

* Ziehen Sie danach den Netzstecker aus der Steckdose.

VERWENDUNG DER MANUELLEN EINSTELLUNG

Der Suppenmixer mit Touchscreen kann in der manuellen Einstellung verwendet werden,
sodass Sie bei der Zubereitung Threr Lieblingsrezepte eksperymentieren konnen.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und schalten Sie den Suppenmixer ein.

* Die Taste EIN / AUS leuchtet auf.

* Driicken Sie die EIN / AUS-Taste , um das Gerit einzuschalten und das Display zu
erleuchten.

* Geben Sie Thre Zutaten nach Rezept in den Behilter. Schneiden Sie am besten kleine
und gleichgrofe Stiicke, bevor Sie die Zutaten in den Suppenmixer geben.

* Fiir heille Rezepte den Behiilter nicht iiber die Markierung ,,MAX” befiillen
(1.400 ml), und stets mit mindestens 600 ml befiillen. Fiir kalte Rezepte den
Behiilter nicht iiber die Markierung ,,MAX” befiillen (1.750 ml), und stets mit
mindestens 500 ml befiillen .

* Positionieren Sie den Deckel und den Messbecher. Der Suppenmixer funktioniert nicht,
bis der Deckel richtig eingerastet ist. Dies ist eine Sicherheitsfunktion.
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Str. 43

* Driicken Sie die Taste SET TEMPERATURE .
Neue Symbole erscheinen jetzt auf dem
Pokaz.

* Das Display zeigt das Symbol fiir ,,hohe
Temperatura n 90°C - 100°C an.

* Driicken Sie das Symbol zur
Temperatureinstellung erneut, um das
Symbol fiir ,,niedrige Temperaturen” zu
beleuchten und bereiten Sie Thre Speise bei
einer niedrigeren Temperatur od 75°C-85°C

zu.

* Das Display zeigt standardméaBig eine

Zubereitungszeit von 30 Minuten an.

* Driicken Sie die Taste ZWIEKSZ um um
Zubereitungszeit fiir Ihr Rezept anzupassen.
Sie kénnen den Timer zwischen 1 minuta
und 60 Minuten einstellen. Driicken und
halten Sie die Taste, um die Minutenzahl

schnell zu erhéhen.

43

Str. 44

* Driicken Sie die Taste START / STOP , um den
Zubereitungszyklus zu starten. Die Taste
hort auf zu blinken und dndert ihre Farbe
von weil} auf gelb. Der Timer zéhlt ab jetzt
riickwirts und zeigt an, wie viel Zeit im
Zubereitszyklus noch verbleibt.
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» Ist der Zyklus abgeschlossen, piept das
Gerdt fiinf Male und der Timer zeigt

”»
”» .

* Der Suppenmixer wechselt dann 20 Minuten lang in den Warmhaltemodus und halt

Thre Suppe servierbereit.

* Nach 20 Minuten piept das Gerét 5 Male und geht dann in den Standby-Modus iiber.
Das Display zeigt ,,00”. Werden 10 Minuten lang keine Tasten gedriickt, schaltet sich

das Gerat automatisch aus.
* Driicken Sie die EIN / AUS-Taste , um das Gerét auszuschalten.

* Ziehen Sie danach den Netzstecker aus der Steckdose.

44

Str. 45
PURIEREN

Der Suppenmixer lésst sich fiir die Zubereitung von Séuglingsnahrung, Piiree, kalten Dips

und Soflen als Mixer verwenden (ohne Erhitzen).

Der Mixer verfiigt tiber drei Geschwindigkeitsstufen: LOW (01), MEDIUM (02) und
WYSOKI (03).

* Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und schalten Sie den Suppenmixer ein.
* Die Taste EIN / AUS leuchtet auf.

* Driicken Sie die EIN / AUS-Taste , um das Gerét einzuschalten und das Display zu
erleuchten.
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* Driicken Sie die Taste BLEND (Piirieren) auf dem Display. Das Symbol SPEED leuchtet
auf und das Display geht standardméBig zur mittleren Geschwindigkeit iiber (02).

Driicken Sie die Taste INCREASE um zwischen den Zerkleinerungsgeschwindigkeiten
LOW (01), MEDIUM (02) und HIGH (03) zu wechseln.

* Geben Sie Thre Zutaten nach Rezept in den Behilter.

* Befiillen Sie den Behilter NICHT iiber die Markierung '"MAX' 1.750 ml (fiir kalte
Rezepte) und vergewissern Sie sich, dass mindestens 500 ml im Behilter sind.

* Positionieren Sie den Deckel und den Messbecher. Der Suppenmixer funktioniert nicht,

bis der Deckel richtig eingerastet ist. Dies ist eine Sicherheitsfunktion.

* Driicken und halten Sie die Taste BLEND , priifen Sie Ihre Zutaten durch den Behélter

und lassen Sie die Taste los, um das Gerit anzuhalten.

* Rithren und piirieren Sie Thre Speisen, bis Sie die gewiinschte Konsistenz erhalten

haben.

* Die Piiriereinstellung stoppt nach 35 Sekunden automatisch. Dies ist eine

Sicherheitsfunktion, mit der ein Uberhitzen des Motors vermieden wird .

* Driicken Sie die EIN / AUS-Taste , um das Gerét auszuschalten.

* Ziehen Sie danach den Netzstecker aus der Steckdose.

Str. 46

HEUFIG GESTELLTE FRAGEN

Frage:

Warum funktioniert der Suppenmixer nicht?

Odpowiedz: Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker des Suppenmixers richtig in der

Frage:

Odpowiedz:

Frage:

Odpowiedz:

Steckdose sitzt.

Priifen Sie dann, ob der Behilter richtig auf dem Sockel steckt. Die Kerbe am
Behalter muss sicher in der Einkerbung sitzen.

Der Deckel muss richtig angebracht und fest auf den Behalter gedriickt
Werden. Dies ist eine Sicherheitsfunktion. Der Suppenmixer funktioniert nicht,
bis der Deckel richtig positioniert wurde.

Warum reagiert der Suppenmixer nicht, wenn ich die Tasten auf dem Display

driicke?

Es kann sein, dass sich im Bedienfeld Schmutz und Fett angesammelt haben.
Schalten Sie den Suppenmixer aus und entfernen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. Wischen Sie das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es griindlich.

Warum lassen sich die Zutaten in meinem Suppenmixer nicht gut piirieren?

Priifen Sie, dass die Zutaten die Markierung ,, MAX ” fiir heifle und kalte
Zutaten (a Behilterseite) nicht tiberschritten haben. Es kann sein, dass der
Behalter zu voll ist. Entfernen Sie ggf. einige der Zutaten. Eventuell ist nicht
genug Wasser oder Fliissigkeit im Behdlter, damit sich die Zutaten leichter

purieren lassen.

Driicken und halten Sie die Taste ,,Blend”, um die Zutaten etwas mehr zu
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piirieren und miteinander zu vermengen.

Frage: Warum ist meine Suppe verbrannt?

Odpowiedz: Es kann sein, dass Sie versehentlich das falsche Programm gewéhlt haben.
Eventuell ist nicht genug Fliissigkeit im Behélter, sodass Thre Zutaten in den
direkten Kontakt mit der Heizplatte gekommen sind und angebrannt sind.

Fiigen Sie mehr Flissigkeit hinzu.
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Str. 47
PFLEGE UND REINIGUNG

* Ziehen Sie den Netzstecker des Suppenmixers und lassen Sie diesen vor der Reinigung
vollstandig abkiihlen.

* Reinigen Sie das Gerit vor der ersten Inbetriecbnahme und nach jedem Gebrauch

griindlich.
» Uberpriifen Sie die einzelnen Teile regelmiBig auf VerschleiB oder Schiden.
* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Stahlwolle.

» Verwenden Sie stets Pfannenheber und andere Utensilien aus Kunststoff, Holz oder
Silikon, da Metallutensilien die Antihaftbeschichtung beschadigen konnen.

¢ Tauchen Sie den Geritesockel, den Behilter, den Netzstecker oder das Netzkabel

niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

» Wischen Sie das Gehduse des Geritesockels und Behalters aulen mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab und trocken Sie es griindlich, bevor Sie das Gerit verstauen.

* Verwenden Sie nach der Zubereitung der Suppe die Reinigungsbiirste, um etwaige
Speisereste im Behélter und an den Klingen zu entfernen. Greifen Sie nicht mit den
Hénden in den Behélter und fassen Sie die Klingen nicht an.

* Keines der Teile ist spiilmaschinenfest.

* Verwenden Sie zur Reinigung innerhalb des Behilters und an den Klingen die
Einstellung ,,Auto Clean” (Selbstreinigung). Siehe Anleitung ,,Vor der ersten

Verwendung des Suppenmixers mit Touchscreen ” .

* Reinigen Sie Deckel und Messbecher in warmem Spiilwasser, waschen Sie sie mit

klarem Wasser ab und trocknen Sie sie anschlieend griindlich ab.
* Um den Sockel des Suppenmixers herum lésst sich das Netzkabel gut aufbewahren.

* Verstauen Sie den Suppenmixer mit Touchscreen, wige dass das Netzkabel lose um das
Gerit herumgewickelt ist. Wickeln Sie das Netzkabel nie fest um das Gerit.
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